










































































# MUNDO

De Napoles a Madrid

Las pizzas napolitanas de Julia Roberts en “Come, reza, ama”

llegan a Madrid.

e llama LAntica Pizzeria Da
S Micheley es la pizzeria mas

famosa de Napoles. Miles de
turistas hacen cola en sus puertas
para poder probar la cldsica mar-
garitayhastaJulia Robertsse ena-
morod de ellasenlapelicula ‘Come,
reza,ama’.Ahoraacabadeabriruna
sede en Madridy promete tener un
éxitoarrasador. Esta pizzeriaesto-
da unainstitucién en la ciudad de
Napoles, un restaurante fundado
por la familia Condurro en el aho
1870.Aunque en Espanatenemosal-
gunas de las mejores pizzerias de

Europa, nadie duda que hay que via-
jar hasta la cuna de esta deliciosa
masa horneada para probar la piz-
zaensuversion mas auténtica. La
pizzanapolitana, laversion masau-
ténticaytradicionalde este platoita-
liano, se originé en Napolesyesfa-
mosa por utilizar ingredientes
frescos y de alta calidad, como la
mozzarellade bdfala, tomates San
Marzanoyaceitedeolivavirgen ex-
tra. Tales larelevancia de estare-
cetaque Bruselasentregd una me-
dalla de Especialidad Tradicional
Garantizada a esta pizza, una deci-

ACEITUNAS / MORRONES
ANCHOAS / PICKLES

+54 911 6418-3342 (©
logisticasalamanca@gmail.com

siénque pretendia “proteger” laver-
daderapizzanapolitanafrenteasus
imitadores.

Enconcreto, la pizzeria, considera-
da unade las mejores de Napoles,
abresuprimerlocalenlacapitales-
panola, despuésde que desembar-
caenEspanaen2017consuprimer
localen Barcelona.

Fuente: https://www.infobae.com/espa-
na/2024/08/09/la-pizzeria-mas-famosa-
de-napoles-abre-un-restaurante-en-ma-
drid-la-pizza-de-come-reza-ama-llega-
al-barrio-de-salamanca
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# INSTITUCIONAL

Seguimos ayudando

APYCE se compromete con el Barrio Mujica.

conlaUnidad de Proyectos Especiales del Gobierno

de la Ciudad de Buenos Aires (UPE]. Através de es-
teacuerdo, APYCE brindard dos capacitaciones esenciales
paralosvecinos del Barrio Mujica.
Laprimeracapacitacion, “Ayudante de Maestro Pizzero”,
estd disenada paraquienes deseenaprender los primeros
detalles del oficio de la pizzeria, ofreciendo una base soli-
daentécnicasyconocimientos basicos.
Lasegunda, “CocinaparalaVidaen Tiempos de Crisis”,
esta dirigida a quienes se encargan de la alimentacidn en
loshogares. Elobjetivo es mejorarlas compras, planificar-
lasde maneramaseficientey prepararcomidasvariadasy
nutritivas con ingredientes cotidianos. Esta capacitacion
busca mejorarla calidad alimenticiay optimizar los recur-
sos disponibles en cada hogar. Este convenio refleja nues-
tro compromiso con la comunidad y nuestra intencion de
ofrecerherramientas practicas paramejorarlacalidad de
vida de los vecinos del Barrio Mujica. jEsperamos que es-
tas capacitaciones seande gran beneficio paratodos!

Nueva edicion de Hotelga

Apyce tuvo su espacio y estuvo representada por los Maestro
ganadores en el Campeonato Mundial de la Pizza de Parma.

| | emos firmado un convenio de colaboracion mutua

o ok

hotelga '

mes de agosto de este ano en La Rural de Paler-
mo, laAsociacion de hoteles, Restaurantes, Con-
fiteriasy Cafés, organizé dos jornadasde charlas exclu-
sivas.En dicho evento, nuestra Asociacion tuvo su

E n el marco de Hotelga 2024, que se realiz6 en el

espaciodenominado “PodioenParma”. Allien el primer
dia de lasjornadas el publico invitado tuvo la oportuni-
dadde escucharalosgrandes maestros pizzeros gana-
dores delCampeonato Mundialde la Pizzaquesellevda

caboesteanoenlaCiudadde Parma, Italia.
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# SOCIOS CABA

Pizzeria El Cuartito

Nueve décadas siendo parte de la identidad y emblema de la
pizza portena.

aicdnica pizzeria cumplio, en
I_septiembre pasado, 90 anos
de historia. Es un simbolo in-
discutible de la Ciudad de Buenos Ai-
res. Abrié sus puertasen 1934. Ma-
nuel “Manolo” Diz -uno de sus
principales socios y responsable
desde los anos setenta del saldn-
cuenta lo siguiente: todo comenzé
conunlocal muypequeno.Sutama-
foinfluyd en el nombre. Miguel L4-
pez (ya fallecido) fue uno de los pri-
meros duenos. Allicompartié con los
otros socios, Antonio Vazquez (Pa-
dre de Damian) y Manuel Diz, lain-
tencionde hacer “labuena pizza”, co-
mo propone el eslogan. Anibal
Troilo “Pichuco”, solia comer en el
localla pizzade anchoa.

Manolo recuerda que a partirde los
setentael pequeno Cuartitocomen-
zd aagrandarse. Nuestro entrevis-
tado senala que en sus inicios solo
despachaban pizzaalmostrador. Se
contaba con un solo horno. Con el
tiempo, fue creciendo hasta hoy en
dia. En sumomento, los socios com-
praron localesy edificios contiguos
paraampliarlapizzeria.Las propie-
dadesseagregaron pocoapoco.Se
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tiraron paredes paraganarespacio,
lograndodetalmanera, laestructu-
raactualen lacalle Talcahuano 937.

“Maradona siempre pediadoble moz-
zarella con fainay moscato”.
APYCE conmemordelaniversariode
la legendaria pizzeria, haciéndose
presentey entregando una plaque-
taenreconocimiento alimportante
acontecimiento.

Sinduda, El Cuartito es un sitioem-
blematico por donde han pasadoy
pasan continuamente, turistas de to-
doelmundo, personajesde lafaran-
dula, politicos, deportistas famosos,
notables delaculturayhace muypo-
co, hastaFranco Colapintoconsufa-
milia estuvieron disfrutando de sus
pizzas de mozzarella, fugazzettas
conquesoydelasriquisimasempa-
nadas. En este sentido, Manolo re-
salté que “Yoinvitéa Franco Colapin-
toporque losponsoreaba Quilmesy
vino con su familia”.

Esinteresante decir que los actua-
lesduenosde ElCuartito, entreellos
Damian Vazquez -segunda genera-
cion de socios- en su mayoria, son
los mismos desde hace mas de 50
anos.Damidneselcargadodelages-

tionyadministracion general.

Siguiendo con la entrevista, el que-
rido Manolo, toda unainstitucion de
ElCuartito, preciso lo siguiente: Em-
pecé en la sociedad con el padre de
Damian. Yo ya conociaelrubro. Co-
mencé de a poco con Mario Torres
que sabiamucho. Meeligié paraque
trabajaraconél.Hacialassalsas, los
bollosy los pesaba. Y luego se mol-
deaban. Siempre elaboramos me-
dia masaalmolde. Hacemos ese ti-
po de pizza con mucho éxito, no otra.
La situacion econémica nos bajé un
poco lademandaentreun 15y 20%.
Igualmente estamos conformes po-
que trabajamos bien. A la gente le
gusta venir. El Cuartito es conocido
aquiyenelmundo. Miresponsabili-
dad como encargado, es que la piz-
zaylaempanadasalgan bien.Y que
losingredientes seande primeraca-
lidad. La clasicade muzzarelaesla
que mas sale, y en segundo lugar,
nuestra famosa fugazzetta. Luego
las demas, como la especial de El
Cuartito(que llevados huevosfritos),
lanapolitana, lacalabresa, laatomi-
cayotras. Ahora también los jove-
nespiden mucho ladeanchoas, por-
que lapreparamosconunasalsade
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excelente calidad. Losviernesesel
dia de mayor demanday asistencia
de gente.

¢Cuélessonlasperspectivashoyde
El Cuartito?
Seguirtrabajandoy seguir sacando

ot

las mejores pizzas.

Para cerrar la nota jcomo definiria
aElCuartito?:-Eslomasgrandeque
hay.Comoledigoaloschicosac3,es
unhonoryun privilegio trabajaraqui.
Donde digas que trabajaste con no-
sotros, ya te toman. Yo viaje por Eu-

ropayme reconocian como partede
El Cuartito.

“ElCuartito eslomaximoenArgen-
tinayenpartedelmundo en pizzasy
empanadas [...] El Cuartito es algo
especial...”. ManoloDiz.
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# RECONOCIMIENTOS APYCE

La Mezzeta: 85° Aniversario

Entregamos una placa de reconocimiento a la legendaria
pizzeria La Mezzetta por sus 85 afios de historia

vinson, Secretario General, encabezaron

el homenaje por parte de APYCE, desta-
cando laimportancia de La Mezzetta en la tra-
dicidon pizzerade Buenos Aires.
La celebracion también contd con la presencia
de legisladores portenosy youtubers, quienes
se unieron al evento que culminé con las famo-
sas fugazzetas rellenas, dando un sabor espe-
cialalencuentro.
“Estamos agradecidos portodo lo brindado, por
hacernos pasar ese momento Unicoy emocio-
nante de muchos recuerdos. Un honory un or-
gullo poderseguirtransitando este hermoso ca-
minoy poder sequir disfrutando una de las mas
lindas tradiciones portenas”.Comentarios de un
habitués del lugar en Instagram.

| orenaFernandez, presidente, y Gustavo Le-

90 anos de historia

Un icono gastronémico lleno de historia, fundado en 1934.

AT,
o e

LFCISLATURA DE LA clunan AUTOROMA
T hE BUENOS AIRES

DE HOMENAJE POR EL
“Ihw ANIVERSARIO DE

FL CUARTITO (1934)
2024 ®

Asociacion, representada por su Presiden-

te LorenaFernandezy Gustavo Levinson Se-
cretariode lacomisiondirectiva, entregé unapla-
caalusivaconmemorativa.Enla mismaceremonia
delegados de la Legislatura portenay ejecutivos
de Bodegas Lopez procedieron a descubrir tam-
bién su propia plaqueta.

E Lviernes 27 de septiembre pasado nuestra

“Esunorgullo paraApyce contar con una pizzeria
taniconicaque generaciontrasgeneracionesele-
gida. Esto es algo muy dificil de sostener. Desde
APYCE felicitamos a Don Manolo a Damiany a El
Cuartitoybrindamos por 90 anos mas...".
LorenaFernandez - Presidente - APYCE

“Elde reconocer a “El Cuartito” como icono de la
cultura de la Ciudad de Buenos Aires fue un pro-
yectoacordado por unanimidad. Esunode esos lu-
gares que queremos reflejarcomo un puntode en-
cuentro de amigos. Un lugar que ha atravesado
parte de la historia de nuestro pais”.

Lucio Damian Lapefia - Legislador portefio



) DOSARMEC

INGENIERIA DE ALTO RENDIMIENTO

La mejor calidad <,
al mejor precio del mercado %

+ Diseno y fabricacion de maquinas
manuales modulares y automaticas.

* Moldes personalizados intercambiables.

« Asesoriamiento y consultoria.

NUESTROS PRODUCTOS:

- Maquinas manuales de acero inoxidable de alta calidad
de uno y dos moldes.

* Maquinas de tartas.

* Cerradora continua semiautomatica
de tres y seis moldes para produccién

desde 1200 a 2000 por hora con variador
5.|'$temafl'jﬂlldeumr de VE|CII.‘.IdE|d

0 inoxidable
pstria alimenticia

CONTACTO

® +5491140679256
@ @dosarmec Tel: +5411 4218 4244
f Maquinas Dosarmec www.dosarmec.com.ar
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# NUEVA OFERTA ACADEMICA DE NUESTRA ESCUELA PROFESIONAL

Cursos cortos

noviembre de 2024

NUEVA OFERTA
ACADEMICADE
NUESTRA ESCUELA
PROFESIONAL

Lasactuales caracteristicas
del contexto laboral reclaman
profesionales cadavez mas
competitivosy capacitados. En
tal sentido, nuestra Escuela
cuenta con planes de estudio
dindmicosyactualizados,
cuyos contenidos tedricosy
sus practicasintensas,
responden adichas
exigencias. Todos nuestros
graduados se destacanenel
mercado de trabajo. Estan
entrenados para afrontar con
idoneidad los grandes desafios
que impone el momento,
sabiendo aprovecharal
maximo las oportunidades
que se les presentan,
construyendo asiuna carrera
exitosa.

Pararecibir mayor
informacion:
info@escuelaapyce.org
consultas@apyce.org
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La capacitacién continua abre siempre nuevos caminos,
posibilidades y oportunidades laborales en el sector.

Nuestros planes de estudio y contenidos siempre estan
aggiornados, respetando las exigencias del mercado de trabajo.
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# ENCUENTRO

Dos grandes: Pietro Sorba
y Maria Cuello

Ambos estuvieron en nuestra Escuela Profesional para
grabar el capitulo “Empanadas tucumanas” para TN.

Lcanalnoseligié paraser
E parte del programa “Histo-

rias Ricas” y nosotros nos
llenamos de orgullo.
Caberecordar que Maria Cuello
consuimprontatucumana, esuna
de las grandes leyendas gastro-
némicas, de nuestro norte gran-
de. Fue Campeona Nacionalde la
Empanada 2018.
Elsabado 6 de septiembre pasado
subloqueenelprograma de TN
fueemitidoelalas 22hs.

MOZZARELIA
infséa;;i‘::ZslafarfalIa.com.ar R l c OTTA . Qu Esos

( 4248-2855 / 4202-3370
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# LOS CUMPLEANOS DE NUESTROS SOCIOS

AES asi que, hace un merecido reconocimiento a la labor de todos ellos, desedndoles muchos
anos mas de crecimiento y prosperidad. A nuestros queridos socios...Salud!

&P £

ANO DE FUNDACION NOMBRE ANIVERSARIO EN 2024 CUMPLIO
2019 TIENDA DE EMPANADAS (Idan Jadash) 01 OCTUBRE 5
2018 REGINNA RISTORANTE 06 OCTUBRE 6
2015 MAMMA MiA PIZZA 08 OCTUBRE 9
201 PIZZA FACTORY 05 OCTUBRE 13
2003 PIZZAS RAUL 15 0CTUBRE 21
2003 PIZZA BOOM BELGRANO 01 OCTUBRE 21
1992 CENTER PIZZA 09 OCTUBRE k)
1985 PIZZERIA TEMPO 15 0CTUBRE 39
2018 MATAO 09 OCTUBRE 6
2013 PIZZAS RAUL 15 0CTUBRE 11
1981 EL BARRILETE 11 OCTUBRE 43

ﬁu UEI Av. Cérdoba 1345 15° A

S
MAS DE ~: ASE

(0711) 48114594 | www.estudioaparicio.com P |’ #r

SORANDO PIZZERIAS Y PYMES

A 40
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ANO DE FUNDACION NOMBRE ANIVERSARIO EN 2024 CUMPLIO .
2019 HELLS MDQ 18 NOVIEMBRE 5 %
2018 EL TRIANGULO 01 NOVIEMBRE 6
2018 1908 PIZZA Y BIRRA 28 NOVIEMBRE 6
2016 TIENDA DE EMPANADAS (warsa srl) 01 NOVIEMBRE 8
2015 EL REY DE LA MEDIA MASA MERCEDES 27 NOVIEMBRE 9
2014 LA SICILIANA 01 NOVIEMBRE 10
201 PIZZERIA LA REVANCHA 16 NOVIEMBRE 13
2003 LA ARGENTINA CASAS DE COMIDAS 10 NOVIEMBRE 2
1951 ALPES 11 NOVIEMBRE 73
1990 PIZZOTE K 25 NOVIEMBRE 3%
1932 GUERRIN 09 NOVIEMBRE 92

www.hornospowerhot.com.ar

Hornos Power-Hot.

* El mejor precio del mercado

* Totalmente en acero inoxidable

* La coccién mas pareja (
* Envios a todo el pais

* Servicio técnico multimarca y garantia

4299-8078 / 113370 2866
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# ASESOR CONTABLE

Moratoria: aspectosy
fechas a tener en cuenta

Habiendo sido reglamentada, recordamos a continuacién a
nuestros lectores algunos de sus aspectos de la moratoria
e informamos sus principales caracteristicas:

MpUbEcs | 2024 - Afbo de la Defensa de la Vida, la Libertad ¥ la Propiedad
Asgenlaid

IHSTITUCIONAL CONTRIBUYENTES ~ TURMOS «  AYLDA ~

B Ingresar con Clave Fiscal

NUEVO PACTO FISCAL

Moratoria: hasta el 14/10 podés acceder a una

condonacion del 50% y 40% segun la forma de pago

aeBeR0

| Régimen de Regulariza-
E cion de Obligaciones Tribu-

tarias, Aduaneras y de la
Seguridad Social permite regula-
rizar obligaciones tributariasy
aduanerasydelosrecursosde la
seguridad social a cargo de la
A.F.I.P.vencidasal31de marzode
2024, quedando excluidas, entre
otros, las cuotas de ART y obra
social.

REGULARIZACION DE
OBLIGACIONES FISCALES

Es posible, ademas, la regulari-
zacion de obligaciones fiscales
vencidas al 31/03/2024 incluidas
oportunamente en planesde faci-
lidades de pago.

Alrespecto, se puede obteneruna
condonacién del 50% de los inte-
reses resarcitorios y punitorios
pagando al contado o en hasta 3
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cuotas o biendel 40% de los mis-
mos en planes de mas cuotas has-
tael 14/10/2024.

Adhiriendo entre el 15/10/20241y
el 13/12/2024, la ley establece un
20% de condonacidn de losintere-
ses mencionado.

Recordamos que losinteresesre-
sarcitorios y punitorios adeuda-
dos porobligacionesfiscales can-
celadas con anterior al
31/03/2024 inclusive tienen una
condonacién del 100%.

MAS BENEFICIOS

Otro de los beneficios principales
delrégimen es la suspensidn de
acciones penales tributarias,
aduanerasy de seguridad social
encurso, asicomo lainterrupcion
de la prescripcidn penal para las
obligacionesincluidas.

También extingue la accion pe-

Iniciar sesidn

Riecuperar Clave Fiscal

Comenzar inscripcidn

Constancia de CINT

nal respecto a las obligaciones
canceladas con anterioridad a la
fecha de entrada en vigencia del
régimen, siempre que no posean
sentencia firme.

Ademés, se reducen los honora-
riosde losrepresentantes del fis-
coenun 50% respecto a deudas
incluidasenelrégimenqueseen-
cuentren en discusién o conten-
cioso administrativas, incluidas
las ejecuciones fiscales.

Elimporte minimodel componen-
te capital de cada una de las cuo-
tasesde $2.000,00.

Latasa deinterés mensual de fi-
nanciacion esvariable.

Consiste en un porcentaje de la
tasafijada por el Banco de la Na-
cion Argentina para operaciones
de descuentos comerciales (tasa



CUADRO DE PORCENTAJE DE CONDONACION DE INTERESES SEGUN EL MOMENTO DE SOLICITUD

CONDONACION INTERESES

RESARCITORIOS / MODALIDAD DE

MOMENTO DE ADHESION

PUNITORIOS

REGULARIZACION

Primeros 30 dias corridos de vigencia

Entre los dias 31y 60 corridos de vigencia

Entre los dias 61y 90 corridos de vigencia

Dentro de los dias 90 corridos de vigencia

A partir del dia 91 corridos de vigencia

70%

60%
S0%
40%

20%

DETALLES DEL PLANES DE PAGO DE MAS DE 3 CUOTAS

CANTIDAD MAXIMA DE

TIPOS DE CONTRIBUYENTES

PORCENTAJE DEL

CUOTAS PAGO A CUENTA

Personas humanas y sucesiones indivisas -
excepto pequenos contribuyentes, Micro y
Pequerias Empresas-

Micray Pequenas Empresas -incluidas las
persanas humanas que califiqguen como
tales-, pequenos contribuyentes y
entidades sin fimes de lucro

Medianas Empresas Tramos 1y 2 -excepto
persanas humanas y sucesiones indivisas-

Resto de los contribuyentes

de carterageneral).

Dicho porcentaje depende de sise
trata de una persona humana o
sociedad y de su tipificacion (mi-
croypequenaempresa, mediana
empresa, etc.) alafechadelaad-
hesion al régimen, pudiendo ser
el95%el90% o0el 130% de la tasa
fijada por el BNA mencionada.
Hasta 2025inclusive latasadein-
terés de financiacion sera recal-
culada trimestralmente y luego
semestralmente.

Las cuotasvenceneldia16deca-
da mes a partirdel mes inmedia-
tosiguienteaaquelenque se con-
solide la deuda y se cancelan
mediante débito directo en cuen-
ta bancaria.

En cuanto al porcentaje del pago
a cuenta que debe ser efectuado
paraadherirylacantidad maxima

&0 20%
a4 15%
48 20%
36 5%

de cuotas, los mismos dependen
deltipo de contribuyente:
Personas humanas y sucesiones
indivisas -excepto pequenos con-
tribuyentes, Micro y Pequenas
Empresas-: 20%; 60 cuotas
Microy Pequenas Empresas -in-
cluidas las personas humanas
que califiquen como tales-, pe-
quenos contribuyentes y entida-
des sin fines de lucro: 15%; 84
cuotas

Medianas Empresas Tramos 1y 2
-excepto personas humanasy su-
cesionesindivisas-:20%; 48 cuo-
tas

Resto de los contribuyentes: 25%;
36 cuotas

Esperamos que el presente haya
sido de utilidad.

C.P. Salvador Pesoa
Estudio Rodriguez Aparicio

Pago al contado o en un
plan de pagos de hasta 3
cuotas mensuales

Mediante un plan de pago
(ver cuadro siguiente)

Se puede obtener
una condonacion
del 50% de

los intereses
resarcitorios

y punitorios
pagando al
contado o en
hasta 3 cuotas o
bien del 40% de
los mismos en
planes de mas
cuotas hasta el
14/10/2024, en la
regularizaviéon
de obligaciones
fiscales.
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¢Por gué unirse a APYCE
es una gran decision?

Porque en APYCE nos enfocamos en desarrollar estrategias para
el crecimiento sostenible y la formacién continua de nuestros
miembros. Promovemos la resoluciéon de problemas y fomentamos
el acompafniamiento activo a nuestros socios. Ofrecemos asesora-
miento técnico, contable y legal, y trabajamos incansablemente en
la defensa de sus intereses y la maximizacién de beneficios a
través de diversos convenios y acciones institucionales.

VENTAJAS Y BENEFICIOS DE PERTENECER

Como profesionales de la pizzeriaylaempanaderia, les
extendemos una cordialinvitacion paraque seintegren
activamente a nuestra comunidad siain no lo han he-
cho. Para formalizar su adhesién, pueden completar
elformulario disponible en nuestro sitiowebyenviarlo
a: consultas@apyce.org, o ingresar a través de los QR
disponibles mas abajo, como personafisica o juridica,
seguln corresponda.

Es evidente que los desafios individuales pueden ser
compartidos, y que las soluciones implementadas
por algunos pueden beneficiar a otros. Ser miembro

de nuestra Asociacion les permitird aprender de co-
legas, compartir preocupaciones, soluciones, éxitosy
también aprendizajes derivados de los errores.

Ademas, organizamos charlas, desayunosy diversos
encuentros informativos y tematicos. También lleva-
mos a cabo eventos multitudinarios que nos permiten
difundir la calidad y elaboracion de nuestras pizzasy
empanadas, con la activa participacion de nuestros
asociados. De este modo, promovemos y difundimos
nuestros productos emblematicos.

Lesesperamos
conlosbrazosabiertos.

APYCE

Sarmiento 1983

Ciudad Autonoma

de Buenos Aires
(C1044AAC)

(011) 4954-0065

Lineas Rotativas Interno 1

™ 11-6177-9853

consultas(@apyce.org

Horari asociarse
orario: )
Lunes a Viernes de escanee
9a 18 hs.

el codigo

QR
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# PORTAL DE PROVEEDORES

Las mejores empresas
se siguen sumando a Apyce

Mas proveedores en nuestro portal. Contamos con una extensa
némina de empresas proveedoras, que ofrecen sus prestaciones
y productos a los socios.

Disponam

proweed
beneficios

APYCE

ara facilitary agili-
zar la tarea del
pizzeroy empana-

dero, en nuestro sitioweb,
se detalla una lista com-
pleta de proveedores. La
incorporacion de dichas
empresas que brindan
descuentos en materias
primasy servicios, lo en-
tendemos como una
contribucién parasatisfa-

~ULO

SOFTWARE GASTRONOMICO

SOFTWARE
PARAPIZZERIAS
CASTILLO 1366 CABA
+54 1169566303

rwicios

& &
aEy il
|_-|r as ﬂ.'-'e efr *: it

2 Ho& aF soclados

cer las necesidades de
nuestros colegas. Elobje-
tivo es que nuestros
asociados evalleny con-
sideren acuerdos con los
mismas.Y, de tal manera,
fijar basesy condiciones
que sean Utiles a ambas
partes. Todo ello, dentro
de la normativa vigente
establecidasenelCddigo
CivilyComercialde laNa-

o
FCA.DE ENVASES DE
CARTON, PAPEL,
PLASTICOY

ALUMINIO
RUTA 13 KM52,

CARLOS PELLEGRINI
SANTAFE - 2453
+54 3401597794

cion relativas a la
celebracion de contratos
individuales entre el pro-
veedor y el asociado, si
este Ultimo lo considera
de su exclusivo interésy
utilidad, a los fines de la
elaboracion final del pro-
ducto que comercializan.
APYCE, cumple en acer-
caralaspartes, quedando
lacelebraciony contrata-

£l Papelero

DISTRIBUIDOR
DE PRODUCTOS
DESCARTABLES
Y ENVASES

AV MARCONI 6521
EL PALOMAR
+5411 53796041

e
g,

ESCANEAEL QR
YACCEDE A UN
MUNDO DE
BENEFICIOS

cion exclusivamente
entre ellos, quienesvana
establecer la normasy
responsabilidades que
correspondan. Es impor-
tante aclarar que, APYCE
no es parte en el contrato
y por ende, no es respon-
sable deincumplimientos
que puedan generarse.

Lesdamoslabienvenidaa
los nuevos proveedores:

Pedekuele

Boliprofos Publicitorios

BOLIGRAFOS
PERSONALIZADOS
(011) 6308-7858
VENTAS@
PEDEKAELE.COM.
AR




INMFORMANDO
AL SECTOR

CLIENTES, PROVEEDORES
Y LECTORES EN CONTACTO
PERMANENTE

Frente a la situacion actual han crecido las dificultades U

~

diversos formatos

nuestra revista esta a su disposicion en

Version original en papel.
Distribucidn por correo.

www.apyce.org www proveedores-ok.com.ar

producciones@martinsaenz.com.ar | 4372 8443

@ Iproduccionasmartinsaenz Eproduccionasmsasng




# SELECCION ESCUELA APYCE

Las mejores
empresas
seleccionadas
por los maestros
de la Escuela

A los @ Chincs

EXPRESSO
Sabemos de café

Casa La Carioca nacid en 1957 en un local del Once.
Desde entonces provee el mejor café a establecimientos
gastrondmicos, hoteles y empresas de todo el pais.
Acompana a la Asociacion en los eventaos
gue realiza y surtiendo el mejor café en la Escuela.
(0711] 4957-3358 - ventas@cafealoschinos.com.ar

=

Hace 50 afos se fundd DOS SANTOS PEREIRAY CIAS. A,
una prestigiosa empresa familiar de enorme trayectoria.
Se dedica a laimportacidn y comercializacidn de pro-
ductes alimenticios no perecederosLa excelencia de sus
marcas GENTLEMAN, CARACAS posibilitan la jerarquia
de la Escuela y de la Asociacian,

Girardot 1434, CABA [1427)

Rodolfo Ibafiez, administra su marca en redes sociales
[Facebook, Twitter] mejora el posicionamiento de su
marca, fideliza a sus clientes, logrande la rapida difusién
de promociones y ofertas traduciéndose en mas ventas,
Celular.: [34) 11 $17% 7021
rodolfo.ibanez@gmail.com - Bs. Aires, Arg.

Barraza

Una empresafamiliar que seinicié en 1977
conAlberto Barraza. Anos de crecimiento llevarona
que se conviertaenunamarcabien posicionadaen el

mercado, conunagranvariante de quesos

ysu producto estrella, la muzzarella.
Concordia 1344, CABA
Ventas x mayor - 115107-0067

PRODUCTOS LAC.'E05

PONTECORYD HNOS. 5.A.

Fundada en 1924, La Farfalla, la primera fabrica de
Mozzarella del pais, provee a la escuela los mejoresy
mias variados quesos, mozzarella y ricota.

A, Larrogue 1532, Banfield [1828], Bs. Aires, Arg.
Tel./Fax: [+54 11) 4248-2855 / [+54 11) 4202-3370
lafarfallaldciudad.com.ar

Fundada en los afios &0, manteniendo como objetivo
central brindar el mayor cuidado a toda la linea de
productos obtenidos desde excelentes materias primas.
Abastece a la Escuela y a la Asociacion en los eventos con
las tapas de empanadas de la mejor calidad.

[+54 11] 4241-0161 - infoldmendia.com.ar

@ RIOSMA.

Desde hace méas de 55 anos Riosma se dedica a la
produccion de alimentos de calidad , entre los que se
destacan una amplia variedad de fiambres y embutidos
como asi también cortes de cerdo fresco , salchichasy
hamburguesas libres de gluten Sin Tacc.

Tel : 011-4686-4600 Mail : ventas(driosma.com
web: www.riosma.com
Instagram/Facebook: @riosmaoficial , @214oficial
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¢QUE LUGAR OCUPA LA PIZZA EN LA GASTRONOMIA JAPONESA?

El sushi, tempura y ramen empiezan a conquistar los paladares del
mundo. Asi lo evidencia la encuesta mundial de alimentos elaborada
por Hoteles.com, que posiciona a los platos japoneses en el tercer
lugar de preferencia de los viajeros como la mejor comida para
disfrutar durante las vacaciones. Asimismo, la pizza no se queda
atras, solia ser un alimento sofisticado y caro, al incrementarse

la demanda, bajaron los costos y ahora es algo que mucha gente
puede permitirse y disfrutar. Hoy en dia, pedir pizza en lineay que la
entreguen directamente en a la puerta es facil. Es por eso por lo que
a muchas personas en Japdn les encanta la pizza y la eligen como su
comida favorita.

EL CONSUMIDOR DEL FUTURO

El consumidor del futuro, sera tremendamente
exigente con la agilidad de respuestay
comodidad, evitando incluso en la mayoria de las
ocasiones el desplazamiento al punto de venta
fisico para realizar la compra de aquel producto
0 servicio que desea adquirir.

L mundo digital y los procesos de compra se

han acortado de una manera que antes era
impensable, convirtiendo al tiempo en uno de los
factores mas determinantes en muchos casos al
momento de optar por un producto o un servicio.

FERIA ENTERNACIONAL DE TURISMO 2024

APYCE estuvo presente en la inauguracion de la Feria
Internacional de Turismo que se llevo a cabo entre el 28 de
septiembre y el 1 de octubre en el Predio Ferial de La Rural.
Gustavo Levinson, Secretario General de APYCE, fue uno de

los invitados especiales durante la presentacion de la feria, el
reconocimiento a Brasil como pais invitado y la presentacion de
autoridades, dentro de las cuales se destacaron el embajador de
Brasil en Argentina, Julio Glinternock Bitelli, el Jefe de la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires, lic. Jorge Macriy el Secretario de
Turismo de la Nacidn. Lic. Daniel Scioli, entre otras autoridades.
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