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# EDITORIAL

El primer ano del resto de
nuestras -nuevas- oportunidades

e alegra tenerlos en esta edicién, ante un nuevo final de afo, ante
desafios que se avecinan desde lo institucional y, sobre todo, desde
la esfera nacional que sera la que nos guie para saber cdmo nues-
tras empresas deberan funcionary el rol que tendremos que ocupar frente
a los vientos que 2024 nos comience a soplar.
Y esto viene a colacion con lo que nos ha tocado vivir, ciclicamente, en nues-
tra Argentina indecisa, sin rumbo. Me pregunto, tal como lo hemos hecho
innumerable cantidad de veces en nuestra historia: jsera este nuevo ano el
de las oportunidades aprovechadas? Y alli es donde los mas atentos habran
advertido que el titulo de este editorial tiene su procedencia de la famosa
pelicula de 1985, “El primer afio del resto de nuestras vidas”, donde unos j6-
venes Demi Moore, Rob Lowe, Emilio Estévez y Andie MacDowell comien-
zan a preguntarse sobre el futuro luego de un evento tan disruptivo en la vi-
da como la culminacion de una etapa para pensar en lo nuevo, lo
desconocido, un abismo que, indefectiblemente, debemos enfrentar todos.
El film de, de Joel Schumacher, intenta plantear una reflexion similar a la
que nos encontramos como pais, la eleccion de como transitar el paso a la
edad adulta. La gran diferencia radica que aquellos personajes de la pelicula no se encontraban en un bucle don-
de cada afo resultaba “el primero” tal como nos sucede a nosotros, donde cada vez volvemos a atravesar las mis-
mas preguntasy dificultades irresueltas, parados en una adolescencia eterna, incumpliendo y recomenzamos una
vez mas a cada ciclo, solamente con esperanza, nada mas.
Sin embargo, este nuevo ano, nos da otra vez la oportunidad de reiniciarnos, de tomar otro rumbo, constante, co-
herente, sin contramarchas, con menos “ismos”y méas Estado, pero no como depredador y salvador, sino como fa-
cilitador, vehiculo parala inversion, que es la que traera consigo el efecto deseado: la prosperidad. Probablemen-
te la “teoria del derrame” tenga mucho de razén en ello, por mas correcciones que pueda ir requiriendo.
Y todo esto lo pienso no solo en relacién a nuestro pais, sino también a nuestras actividades y trabajadores, que se
encuentran siempre con la soga al cuello de la incertidumbre, sin poder ver mas all3, limitados.
Pero creo que en algun momento seremos capaces de comenzar a torcer este camino caprichoso, que no se corri-
ge. Dijo Ernest Hemingway en “Por quién doblan las campanas™:“el mundo es un buen lugar por el que vale la pe-
na luchar”; y por eso estoy aqui, para seguir mostrando que se puede, alin con las limitaciones que nos encontra-
mos, con el viento en contra.
Entonces, aprovechando el comienzo de mi segundo mandato, el acercamiento de otro afio y la espera de politicas
econdmicas fructiferas, es una buena oportunidad para reciclar la frase del principio, augurando que, finalmente,
pasemos de etapa.
Con muchas ideasy proyectos estaré desde APYCE acompanando el desarrollo de nuestras empresas. Por eso les
cuento mas acerca de nuestras intenciones para el proximo trienio en esta publicacion.
Como siempre, los esperamos para sumar. Un abrazo y hasta la proxima.

Lorena Fernandez / Presidente
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La Asociacion de Pizzerias y Casas de Empanadas de la Reptblica Argentina -
APYCE, una entidad tan emblematica y ademas muy representativa de nuestras

pymes portefas celebra su 84° aniversario. Nos llena de orgullo poder acompanarlos

Y renovamos nuestro compromiso con todos sus participantes. Desde la Federacion
de Comercio e Industria de la Ciudad de Buenos Aires - FECOBA seguiremos

brindando nuestro apoyo para continuar construyendo juntos su presente y futuro.

Extendemos un calido saludo a todos los gue dia a dia trabajan para el
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fortalecimiento de la entidad.
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# ANIVERSARIO

Celebramos 84 anos de
vida como asociacion

El 29 de noviembre,
socios, amigos y colegas
nos encontramos en
Costa Salguero para
brindar, como es
costumbre, por muchos

OpyC® anos mas de trabajo

ST e e e fecundo representando

los intereses de

nuestros asociados
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uestraAsociacion continla
N en lafirmetareade defen-

der los intereses de sus
asociados. Enesasenda, creemos
gue esunmomento oportuno ce-
rrarelano, levantando la copa pa-
ra brindar por muchos afios mas
de trabajo fecundo. Compartimos
unagran historia de crecimiento
y compromiso.
Elrecorridode APYCE, comienza
con la constitucidn de suinaugu-
ral comision directiva. En aquel,
suprimer presidente fue Federi-
coAlvarez Colodrero. Enlaactua-
lidad, estd encabezada Lorena
Fernadndez. En todos estos afos
hemos logrado lajerarquizacidn
de laactividad de los colegas piz-
zerosyempanaderos. Asi, llega-
mos a lo que hoy es nuestra que-

rida Asociacion, el fruto del
esfuerzo permanente. Aquellos
pioneros comenzaron atrazares-
te camino. Losanhelos se crista-
lizaron enlaconstruccién de una
Asociacion consolidada y respe-
tada. La mision planteada en su
origen,como asitambién sus ob-
jetivosinstitucionales, que siguen
siendo una bandera a lo largo de
todas estas décadas. Hemos evo-
lucionadoatravésde laexperien-
ciaadquirida endiferentes coyun-
turas y crisis, superando los
desafios impuestos por la reali-
dad. Este larga trayectoria, he-
mos sumado la tarea académica
y la capacitacion continua de sus
profesionales egresados en el
marco de nuestra Escuela Profe-
sional. La misma este aho cum-
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En 2022 recibimos
la certificacion
Marca Pais, un
orgullo en la larga
lista de logros de
la Asociacion.

ple 17 anos formando a las nue-
vas generaciones del sector.
Nos guiala pasiényladedicacidn
porloque hacemos. Poreso que-
remos compartir esta fecha con
todos ustedes, quienes alfinalde
cuentas conforman APYCE. Y en
tal sentido, siempre agradecemos
el apoyo a cada uno de de nues-
tros socios.

Nuestra gran noche aniversario
representaunencuentrotrascen-
dente, donde amigos, colegasy
socios, coinciden en un abrazoy
en un brindis espontaneo por
nuestraqueridaentidad.Y, porsu-
puesto disfrutar de la fiesta con
un excelente mend, baile, buena
musica, sorteos y muchas mas
sorpresas que coronaranunano-

cheinolvidable.
7 (&




# NUESTRO SPONSORS

En reconocimiento
a estas grandes empresas
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Agradecemos a todas estas importantes empresas que
estan presentes con sus reconocidas marcas y productos,
apoyando y acompanando los festejos del 84° Aniversario
de nuestra querida Asociacion.
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# ENTREVISTA A LORENA FERNANDEZ

Gestion e idoneidad
en un ano agitado

“Tengo en claro hacia dénde quiero llevar la instituciéon
y eso me da fuerzas para seguir”

laho que concluye atravesd
E momentos particularmente

complicados. Sus meses es-
tuvieron cargadosde muchaincer-
tidumbre, inflacionimparableyuna
economiatambaleante. Estoresul-
téenunconfusoyvacilante escena-
rio, donde nuestro sector, no estu-
vo ajeno a sus fuertes coletazos.
Paraelcaso, entrevistamosalLore-
na Fernadndez, la presidente de
nuestraAsociacion que, gentilmen-
te nos cedié unos momentos en su
cargadaagenda. Quisimos conocer
sumiradaalrespecto, como la per-
sona que hoy encabeza APYCE en
susegundo mandato:

¢Como cierraelaino APYCE?

Este ano que estamos terminando
seviomarcado porlaincertidumbre
habitual que caracteriza a nuestro
pais, perotalvezagravada porlaal-
tisimainflacionylaselecciones pre-
sidenciales. Comotodo ambito em-
presario, las expectativas marcadas
porelniveldeactividady proyeccio-
nessondeterminantesyporesoen-
tiendo que, si bien hubo inversion,
losemprendimientos se encuentran
parcialmentealaespera.Yconem-
prendimientos no solo me refiero a
aperturas, sino a infraestructuray
modernizacion en general.

Porese motivo, intentando leerese
contextomacro,desde APYCE tuvi-
mos un ano donde havuelto defini-
tivamente lanormalidad e intenta-
mos brindar la mayor cobertura
posible en capacitacién destinadaa
emprendedoresya mejorar la ca-
pacidad instalada, asesorando en
todos los &mbitos necesarios para



lasempresas, que puedan profesio-
nalizarse, crecer desde todos los
puntos devista. Obviamente se des-
taca nuestra actividad académica
donde entendemos que damos un
plus de potencialaquienesloapro-
vechen.Yvemos que estos nuevos
recursos se estan proyectando en
larealidad, porque los que conoce-
mos este negocio nos damos cuen-
ta que existe una modernizaciéne
internacionalizacionimportante en
general.

Creemos que este ano aportamos
unos cuando granitos de arena pa-
raque nuestras pizzerias, casasde
empanadasyfabricas no se estan-
quen, crezcany mejoren. Entiendo
que el paso deltiempo nos hadado
la derecha.

¢Cuales son las metas cumplidas
ylasque estanencaminode
concretarse?
Comolodeciaantes, crecimos mu-
choenelareadeservicios, de brin-
darle a nuestros asociados herra-
mientas para potenciarsuactividad.
Los que supieron aprovechar esos
beneficios creo que marcaron una
grandiferencia.

Loqueviene estaorientado a seguir
sumando mas servicios pero tam-
bién a acciones directas, que ten-
ganimpactoencadaunadelasem-
presas sin necesidad de pasar por
APYCE. Es un trabajo sumamente
dificil, arduo, en el cual depende-
mos de actores ajenosy no solo de
nuestra pericia, pero sabemos que
queremos lograr los objetivos que
nos proponemos, aunque sean de
largo plazo.

Eneste segundo mandato,

¢se continua con los proyectos
planteados enlaprimeraetapa,
y/o se agregan nuevos desafio

y propuestas?

Sinlugaradudas seguimos porel
mismo camino. Obviamente que
impactan dos factores: notenerla
pandemia como eje y, segundo,
aprovecharelconocimiento adqui-
ridoen estos anos.

Pero tenemos claro que nuestro
objetivocomo asociacion tiene un
destino que no es otro que elaso-
ciadoy el sector que representa-
mos en general,y creemos que po-
demos hacerimportantes aportes.
Seguramente nose terminaranen
estagestion, pero colocaremos los
cimientos para que las sucesivas
comisiones directivas puedan
completar las tareas, entendien-
do que, salvo matices y persona-
lismos, nos encontramos ante po-
liticas que deben continuarse en
eltiempo.

Paranosotros es muyimportante
el trabajo institucional, la labor
que podemos hacerdesde ese lu-
garnosinteresa mucho, creemos
firmemente que noesunatareaen
vano, que tiene resultados a largo
plazo,yporeseladoencararemos
todos los nuevos proyectos que te-
nemos en borradoresyde los que
iremos comentando a su turno.

Mas alla del candidato
presidencialelecto ;Como
vislumbra los primeros meses
del2024 enrelacionala
economia, costos, inflacion,
relaciones con los sindicatos,
con camaras amigas, etc.?
Sialgotenemos clarotodos los ac-
toresdelaeconomia, esque el pri-
mer semestre de 2024 va a ser
complejo, de expectativas. Tam-
bién sabemos que se puede aveci-
nar un retroceso en la actividad,
propio de la necesitad macroeco-
ndmicayeso obviamente nos afec-
taria, como a la mayoria. No sera
laprimeravez que tendremos que
enfrentar un periodo recesivoy,
probablemente, de estanflacion
que resultaria sumamente perju-
dicial. Solo esperamos que la ad-
ministracion del Ejecutivo quein-
grese puedaobtenerlosconsensos
politicosysociales necesarios pa-
raevitarun deterioro mayorde la
economiay que tenga unimpacto
profundo en la actividad, con to-
daslas consecuencias que de ello
se derivan.

¢Como se plantea la politicade
relacionesinstitucionales con los
socios ensugestionadiferencia
deotras épocas?.

Nosotros estamos cerca de los so-
cios.Queremos que conozcaneltra-
bajo que hacemos, que vengan, que
aprovechenlosservicios que damos.
Avecesnosesabe bienqué le pue-
dedarunacdmaraasusasociados,
perotodos los que seanimaron ex-
plorarhanquedado satisfechos con
los aportes que pudimos brindar-
les, con la mirada del conocimien-
to, de la experiencia, de la técnica
especificay, porsupuesto, de laca-
pacitacion. Obviamente siempre
queda trabajo por hacer. Comuni-
carmas, asociar masempresas que
puedanvertodalaactividad que des-
plegamos, que aprecien que sirve,
a cambio de unvalor simbélico. De
nuestrosregistrossurge que hemos
acrecido los socios, que se acerco
gentegraciasanuestracomunica-
ciényalbocaaboca.

Laescuelatiene nuevodirector.
Desde su presidencia, ;como se
articulaun proyecto pedagagico
coneldelagestion?. Sobretodo,
enrelacidnaque noparezcan
compartimientos independientes
y detalmanera, que se generela
sinergia entre ambas areas.

Ese esuntema crucial paranoso-
trosy nos ocupamos fuertemente
deatenderlodurante 2023. Tenemos
claroquelaEscuelaresultaunapa-
tafundamentalde nuestraAsocia-
cidn, tanto porrecursos que consu-
me como por la cantidad de servicios
que puede brindar, por la estructu-
raeinfraestructuraque posee. Pe-
roteniamosclaroquelaEscuelaes
APYCE y que no son dos entidades
separadas, que es solo una parte
-importante- de nuestrasactivida-
des, perono la Unica. La reestruc-
turacion fue fundamental paraque
nuestroorganigramayorganizacion
sean clarosy eficientes. Esto nos
permite mantener un proyecto uni-
ficado, tal como lovemosy quere-
mos, donde la Escuelapuedeserun

11 (A



# ENTREVISTA A LORENA FERNANDEZ

estamentomas, encolaboraciondi-
rectaentretodos, unificandorecur-
soydando mejoresresultados. Tam-
bién nos permite crecer en otras
areas sin perder presencia con la
Escuela.Asi, nuestracomunicacion
es mas practica, y nuestros servi-
cios mas completos.

¢Se continuaracon lapresencia
de APYCE en competencias
nacionalesinternacionales
elaio proximo?

Efectivamente, la presencia de
APYCE endonde podamos mostrar-
nosy potenciarnuestros productos
es importante para nosotros. Por-
que no se tratan solo de exhibicio-
nes o de competencias, sino de co-
nocimiento que hace que lagentese

acerque, nosconozcayque losem-
presariostambiénseactualicenen
materia de novedades de produc-
ciény materiaprima.
Probablemente estamosenunaeta-
pade mayor madurezyseamos se-
lectivosalahoradeelegireventos,
evaluando en cada caso la conve-
niencia. Perolarespuestaen prin-
cipio seria que si, que seguiremos
también poresalineade gestion.

¢Como essurelacionysutrabajo
conlosintegrantesdelaCD?
Distribuyenresponsabilidades,
proyectos, actividades,
representacioninstitucional, etc.
otodaesatarearecaeenla
presidencia?

LaComision Directivaesunequipo.

Hornos para Pizzerias y Casas de Empanadas

® Homo continuo con cinta transportadora

® Circulacion forzada de aire, para coccion uniforme
# Modelos standard y configuraciones especiales

® Servicio post-venta permanente

Ex.D-tEml Mas de 30 anos de experiencia

Pte. Sarmiento 637 - Lanus Este - Pcia. Buenos Aires
www.exoterm.com.ar - info@exoterm.com.ar - Tel: 4241-0040

Esciertoquelapresidenciaencon-
junto con la secretaria desarrolla
unrolespecificoyde guia, de direc-
cién, mas alla del institucional in-
delegable. Sin embargo, en nues-
tra Comisidn se encuentran
personasvaliosas, con experiencia
en nuestro sector, de distintas ge-
neraciones que nos permiten tener
un panorama amplio, colaborando
cadaunoen los dmbitos de sus co-
nocimientos. Me sientoacompana-
dayapoyadaenlagestion.

¢Quétemasoaspectosdela
asociacion fortaleceriaenel
proximo ano?

Sin querer repetirme, estamos po-
niendo el foco en el rolinstitucional
y analizando qué tipo de proyectos
impulsaremos a partir de 2024 que
permitan tener un impacto directo
enelaportante, elempresario.Creo
queeseeselcaminodelaCamaraa
largoplazo,nodudoqueeseseelrol.

Sus palabrasdecierre:

“En estos afios que pasaron, nues-
tro primer mandato, se trabajé mu-
choen las bases. Talvez no se pue-
dan visualizar a la fecha. Fue una
actividad casisubterraneaquese hi-
zo, fijando los pilares. Es probable-
mente el periodo que menos se no-
te, pero necesario para el
crecimiento. Me parece que es un
cambio estructural, donde seinclu-
yo6 hastalafundamental moderniza-
ciondel Estatuto, que eranecesario
paralonuevoque seavecina”.
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# LOS MEJORES DESEOS

El saludo de las
entidades amigas

AFADHYA

Asociacion Fabricantes
Artesanales de Helados y Afines

MAXIMILIANO MACCARRONE
PRESIDENTE DE AFADHYA
“Loremarcabaenelcomienzode
nuestra39 semanadelheladoAr-
tesanal, en relaciéon a laimpor-
tanciade serconsecuentesyqué
decirde 84 anos de Apyce. Casiun
siglo de actividad constante y
comprometida con losvalores de
los que iniciaron el camino, y ver
esta realidad del sector a nivel
mundial, mis felicitaciones”.

GABRIEL FAMA

SECRETARIO AFADHYA
“Felicitaciones a Apyce por los 84
anosde constante crecimiento, no
solo como institucion, sino tam-
bién haciendo un notable posicio-
namiento de productos. Abra-
zogrande”.

HRCC

EDUARDO ZABALEGUI

EX PRESIDENTE Y MIEMBRO

DE LA CAMARA DE CONFITERIAS
“Apyce es unacamara con la cual
hemos trabajado juntos por mu-
chotiempoendiferentes espacios
y reclamos. Es una asociacion
amiga muyimportante. Tienever-
daderosdirigentes que luchan por
el trabajo. Son 84 anos donde se
ha crecido mucho como entidad.
Le deseo muchos, pero muchos
mas anos de éxitos merecidos. Los

aprecio mucho”.

[
FITLRCHMA

FEDERACION TRABAJADORES

PASTELEROS

MIGUEL DURAN

DIRECTOR DE LA ESCUELA

DE LA FEDERACION Y SINDICATO
DE PASTELEROS

“APYCE, paranosotros, que somos
una entidad sindical, siempre la
consideramos un componente muy
importante en el plano laboral, en
cuanto a la capacitacion profesio-
nalyfortalecereltrabajo.Laclave
esarticularelsector patronal con
los trabajadores. Siempre fuimos
muy respetuosos de laempresay
de sustrabajadoresincluidos[...]
Nos hemos apoyado mutuamente.
Los 84 anos de APYCE, es un for-
talecimiento como cadmaray para
nosotros, como unainstitucion que
sigue respaldando, desde nues-
trolugar,aunaAsociacidéntanre-
conocida...”.

¢ Calidad pareja todo el aiio
e Materias primas seleccionadas

Tel.: (011) 4652-3555 cochabamba 1929, (1768) Villa Madero

[/\RVA

®) 11 3260 8963



CENTROS DE FABRICANTES

DE PASTAS FRESCAS

DE CAPITAL FEDERAL

Y PROVINCIA DE BUENOS AIRES
Hacemos llegar nuestras mas ca-
lurosas felicitaciones a APYCE al
cumplirse sus 84 Aniversario.

Es destacable la enorme tarea que
viene desarrollando esta gran ins-
titucion desde su fundacion. Es una
labor que se refleja en la defensa
y promocion de los intereses de to-
dos sus asociados.

Importa, elabora vy distribuye
Casa La Carioca S.R.L.

FECOBA

FABIAN CASTILLO

PRESIDENTE DE FECOBA
“Cuando miramos hacia atras, lle-
garalosochentaycuatroanosde
edad, como ser humanoesuna mi-
sion cumplida. Pero, que las or-
ganizaciones gremiales empresa-
rias lleguen a los 84 anos, es
porque realmente construyeron
unaimportante historia, reflejo de
cadaunodesusdirigentes. APYCE,
hoy con Lorena Fernandez como
presidente -a quien aprecio mu-
cho, porque esungranserhuma-
no-juntoconsuEscuelahalogra-
do imprimiruna impronta que la
destacacomodirigente empresa-
ria. Tengo un gran carino por las
instituciones que componen Feco-
bayenespecial por APYCE".

'

PRODUCCIONES

MARTIN SAENZ

HECTOR CICCIOLI

EXDIRECTOR Y FUNDADOR

DE PROD. MARTIN SAENZ
“ConociaApyce en ladécada del 80
cuando José Rosellerael presiden-
te. Tuve la oportunidad de trabajar
conlos brillantes presidentes que lo
sucedieronypude comprobarque la
institucion, siempretuvo destacados
dirigentes. Poreso, Apyce llegaaes-
te aniversario en pleno desarrolloy
crecimiento. AhorafelicitoalLorena
Fernandezyatodo suequipo”.

DAMIAN ALBANELL

PRODUCCIONES MARTIN SAENZ
“Desde hace 39 ahos estamosre-
flejando el trabajoyelcrecimien-
tode la Asociaciony desde estas
paginas. Todos losintegrantes del
equipo editorial de la Revista “Piz-
zasy Empanadas” queremos fe-
licitar a APYCE en el 84° aniver-
sario.Sabemos que las Pizzerias
y Casasde Empanadas, sonunim-
portante sector productivo que
contribuye aladindmicadelaeco-
nomia nacional. En este sentido
APYCE, como representante de
las mismas, es un pilar fundamen-
tal que trabaja todos los dias por
elprogreso, fortalecimientoy de-
fensade losinteresesde susaso-
ciados”.Muy Feliz Aniversario..!

Seguinos en nuesiras
redes sociales

fealoschinos

O £ JDC




# INSTITUCIONAL

Renovacion de autoridades

en APYCE

Reunidos en Asamblea de socios, se renovaron cargos y
autoridades de la entidad. En el mismo acto de reeligié
en el cargo a Lorena Fernandez para un préximo periodo
como presidente de nuestra Asociacion.

ecordemos que APYCE es
R una Asociacion Civil sin fi-

nesde lucro, que cuentacon
Personeria Juridica otorgada me-
diante Decreto Nro. 125.091 con fe-
cha18dejuliode 1942.
Sus miembros son propietarios de
pizzerias, pizzeriasy casade em-
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panadas, fabricasde tapasydiscos
deempanadas, fabricasde pre-piz-
zas, fabricasde churrosynegocios
afines.

APYCE profundizaytrabajade ma-
nera constante el sequimientoy
crecimiento del sector abordando
las distintas tematicas.

NUESTRAVISION

Coordinar, unificarydirigirconen-
tusiasmo el progresodelsector, de
forma federallogrando que nues-
tros asociados accedan a la asis-
tencia que APYCE tiene para ofre-
cerentodo el pais.



QPYCe

PIZZERIAS Y CASAS DE EMPAMADAS

PRESIDENTE
NataliaLorena Fernandez

VICEPRESIDENTE VOCALTITULAR5®
Emilio Alfredo
Furlan Navilli
SECRETARIO VOCALSUPLENTE 1°
Adrian Gustavo Alejandro
Levinson German Barreira
PROSECRETARIO VOCALSUPLENTE 2°
Claudia Marcelo
Cacetti Scolnik
TESORERO ORGANO DE
Miguel FISCALIZACION
Magan
REVISORES DE CUENTAS
PROTESORERO TITULARES
Natalia
Mendia Federico Céfalo
Fernandez
VOCALTITULAR 1°
Cynthia Alejandro
Solaro Gomez
VOCALTITULAR 2° REVISOR DE CUENTAS
Norberto SUPLENTE
Caiaraville Guido Leandro
Campos
VOCALTITULAR3®
Alejandro
Gonzalez

VOCALTITULAR 4°
Demian
Pinto
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Con trabajo y compromiso
superaramos un ano duro

En los 84 anos de historia de la Asociacién, la administracion
de nuestra Presidente Lorena Fernandez imprimié una nueva
época, donde se destaca su sélido liderazgo para la toma de

decisiones y afrontar contextos de crisis.

2923 | CAMPIONATO

MONDIA) E OFLLA PIZZAT

eestamanera, atravesamos
D comoinstitucion,un 2023 ce-

Aidoaunainflacién galopan-
te y un panorama econémico muy
incierto en medio de un variopinto
contextoelectoral. No obstante, se-
mejante escenarionoimpidid seguir
avanzandoy de tal manera, traba-
jandoen posde nuestrosasociados,
defiendo plenamente susintereses
ysusnegocios. Estoimplicaasimis-
mo, sostener los puestos laborales.
Portal motivo,en mediode estaen-
revesada coyuntura, creemos muy
importante destacarlasactividades
realizadas durante el corriente ano:

Relacionesinstitucionales

Se continud fortaleciendo la rela-
cion connuestrossociosatravésde
diferentesactividadesinstituciona-
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les. Ademas, con el objetivo de al-
canzar acuerdos que sean de con-
formidad, tanto para trabajadores
como alosempresarios delsector,
se mantiene una estrechavincula-
cién con organizaciones politicasy
gremiales.

Encuentros condiferentes
areasde gobierno

Desde la presidencia de nuestra
Asociacidén se mantienenreuniones
periddicas con los diferentes fun-
cionarios de los gobiernos de Ciu-
dad, Provinciay Nacion. En dichas
reuniones, se exponen losreclamos
y solicitudes del sector que repre-
sentamosafindellegaraunacuer-
do al respecto. Para el caso pode-
mos destacar reuniones con la
Secretaria de Industria de La Na-

cion, conel Ministeriode Trabajo,y
conautoridades de Banco Bice.

Mesaintercamaras

Elprioridad para APYCE, eltrabajo
conjunto conotrascamarasdelsec-
tor gastrondmico. En este sentido,
elfindeunificarreclamos, solicitu-
desybeneficios comunes. Como fue
en su momento, la participacion
mancomunada en los dos anos de
pandemia parafacilitareltrabajoy
sostener las fuentes laborales.

Presenciainternacional

A principios de este ano, nuestro
equipo argentino de maestros piz-
zerosseubicoenelTop 10enelcam-
peonato mundial de la Pizza lleva-
do a cabo en la Ciudad de Parma,
Italia. Porotraparte, estuvimos pre-
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# INSTITUCIONAL

sentes enla “International Pizza Ex-
po & Conference 2023", llevadoa ca-
bo en la Ciudad de Las vegas en
marzo pasado.

Maestro pizzero campedn
enEuropa

Mauro Davila, es el maestro pizze-
ro argentino que logré el primer
puestoenuncertamenespanol.La
pizza argentina, logra reconoci-
mientos a nivel mundial, y entre los
mejores de Europa. Mauro Davila,
esmiembrode laseleccion Argen-
tinade APYCEyse quedd conelpri-
mer puesto en la categoria “Pizza
Clasica”, una de las competencias
dela7°ediciondel Campeonato Es-
panol Pizza por pasion, en el que
participan los mejores de Europa.

Presenciaenmediosde prensa
Lapresenciaen medios periodisti-
coslaconsideramos prioritariayes-
tratégica. Alli, las autoridades que
nosrepresentan, son lavozautori-
zada, yaque visibilizan problemati-
cas, reclamosyactividadesde nues-
trorubro.

Campanas en plataformas
digitalesy redessociales

Se han realizado de manera conti-
nua campanas de marketingy co-
municacion con elobjetivode fomen-
tar el consumo de nuestros nobles

A 20

productos. De igual manera, estas
campanas institucionalesapoyan las
acciones llevadas a cabo en fechas
clave de nuestraagenda.

Actividades institucionales

Apyce acompand lasextaedicionde
“Siete dias de Pizza" en la provincia
deCérdoba;serealizd unanuevaedi-
cionde.la40°Noche de lapizzayla
empanada,acompanamos el Diain-
ternacional de laempanadayelDia
Internacional de la Pizza. Estuvimos
presentes en Expo Empleo Barrial,
organizado porel GCBA.Sedictaron
clasesmagistralesen Fithep/Expoa-
limentaria 2023 (realizada Ciudad de
Cérdoba). Representamos a nues-
tra entidad en la8va. CopaArgenti-
nade Cervezasylllde Gin2023yen
ExpoFranquiciasyenotros espacios
importantes para dinamizar nues-
trorubro. La FeriaInternacional de
Turismo (FIT) realizada en Buenos
Airestambién contd connuestrapre-
senciainstitucional.

Fiestaaniversariode AFADHYA
Esteanotambiénestuvimos presen-
tesenlosfestejosdel51°aniversa-
riode nuestros colegasyamigosde
laAsociacionde Fabricantes de He-
ladosy Afines.

Economiacircular
Estuvimos presentes enla 2° reu-

nion de lamesatematicadealimen-
tos. Elencuentro se llevd a cabo el
6deseptiembre pasado enlacoor-
dinadora de las industrias de Pro-
ductos alimenticios (COPAL).

Notas a nuestros socios
Desdeelprimernimerode nues-
trarevista, los socios tienen una
destacadapresenciaenlamisma,
através de notasy entrevistas a
sus personasynegocios. Lo cual,
tiene como objetivo destacarlala-
bor diaria de nuestros colegas a
lo largo de todo el pais.

Asesoriacontabley legal

El asesoramiento en estas dos
areas, es unservicio permanen-
te adisposicion de nuestros so-
cios. Siempre estd abiertoa con-
sultas y para evacuar dudas en
temastanimportantesenlages-
tionyadministracion delnegocio.

Escuela Profesional

Consusya 17 anos de existencia,
nuestra Escuela, sigue brindan-
do una oferta académica de cali-
dad, actualizada y de formacion
continua. La misma estaintegra-
da por carreras, cursosy semi-
narios de excelenciacon probada
insercion laboral de sus egresa-
dos. Es unespacio educativo Uni-
coen el pais.
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Nuevodirectordela

Escuelade APYCE

Porotraparte el Maestro Diego Da-
vilaasumid comonuevodirector de
laescuela profesional. Es un profe-
sionalcondestacadatrayectoriaen
elrubroyen laactividad académi-
cadentrode nuestrainstitucion.

Tareasocial

Nuestraentidad, nodejadeladosu
compromiso con los que menos tie-
nenycon lainclusionsocial. De es-
ta manera, desarrolla actividades
cumpliendo con este cometido. Pa-
ra el caso, estuvimos en el Gran
Eventosolidarioenla Ciudad de Po-
sadas, Misiones. Nuestro camion
cocinaalli, elabor$ 5000 pizzas a be-
neficio de organizaciones civiles.
Nuestra politica de inclusidn, de
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igual forma, se ve reflejada en el
conveniode capacitacioneinsercion
laboralcon ASDRA (Asociacion Sin-
drome Down de Republica Argenti-
na). Asimismo, se realizaron dona-
cionesaLosPiletones de Margarita
Barrientosyal personal de SAME.

NuestraGran Noche Aniversario
Vale destacar queel29 de noviem-
bre festejamos nuestro 84° aniver-
sario, juntoasocios, colegasyami-
gos. Habra cena show, baile, sorteos
yobsequios paratodos los asisten-
tesalafiesta.

APYCE con FECOBA
ensu70°aniversario
Nuestrapresidente, LorenaFernan-
dez,y Gustavo Levinson, secretario
de APYCE asistieron a la celebra-

ciondel 70° Aniversariode la Fede-
racion de Comercio e Industria de
la Ciudad de Buenos Aires.

Renovaciénde autoridades
Conunavisionfederalyconelobje-
tivo de consolidar el progreso de
nuestrainstitucion, esteanoquedo
conformada la nueva comision di-
rectiva que ratifico en el cargo de
presidente a Lorena Fernandezen
susegundo mandato.
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# NUESTRA NOCHE EN LOS MEDIOS DIGITALES

La Noche de la
Pizza y la Empanada

Repercusiones de prensa de la edicién 2023 que se llevé a
cabo el 12 de septiembre y fué un éxito total a lo largo y lo
ancho del pais.
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estejamos nuestra edicidn
Fm]mero cuarenta con mas

de 1300 locales adheridos.
LagranNoche estuvo presentea
lo largo de todo el territorio ar-
gentino. Eselacontecimiento gas-
trondmico mas esperado por los
fanaticos de la pizzaylaempana-
da.Laagendasumé promociones
ydescuentosimperdibles en piz-
zeriasycasasde empanadas. Fue
una gran fiesta que congregd a
una extraordinaria cantidad de
publico.
Les presentamosunresumende
larepercusionen plataformas di-
gitalesy medios de prensa:

LANACION
La Noche de la Pizzay la Empa-
nada: como acceder a los mejo-

res descuentos de esta edicion.
Link:https://www.lanacion.com.
ar/sociedad/la-noche-de-la-piz-
za-y-la-empanada-como-acce-
der-a-los-mejores-descuentos-
de-esta-edicion-nid12092023/

CLARIN

La Noche de la Pizzay la Empa-
nada:donde comer condescuen-
tosde hastael 50%
Link:https://www.clarin.com/
gourmet/noche-pizza-empana-
da-2023-comer-descuen-
tos-50_0_uHXz4DMHpu.html

INFOBAE
LlegalaNochedelaPizzaylaEm-
panada: donde disfrutar de las
promociones especiales.

Link: https://www.infobae.com/



tendencias/2023/09/12/llega-la-
noche-de-la-pizza-y-la-empana-
da-donde-disfrutar-de-las-pro-
mociones-especiales/

PAGINA 12

Condescuento de hasta 50 %: los
mejores lugares parasaborearla
Noche de la Pizzay la Empanada
2023

Link: https://www.paginal2.com.
ar/587287-con-descuento-de-
hasta-50-los-mejores-lugares-
para-saborear-

AMBITO FINANCIERO

La Noche de la Pizzay la Empa-
nada”: cudndoyddnde aprovechar
descuentosy 2x1

Link: https://www.ambito.com/
informacion-general/la-noche-
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Lanoche de lapizzay
empanada 2023: fresca y
sabvosa en minutos, receta ¥
consegjos
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la-pizza-y-la-empanada-cuan-
do-y-donde-aprovechar-des-
cuentos-y-2x1-n5808612

TELAM

Seacerca “Lanochede lapizzay
laempanada” entodo el pais
Link: https://www.telam.com.ar/
notas/202308/638653-la-noche-
de-la-pizza-y-la-empanada-
40-edicion.html

PROVEEDORES-OK.COM.AR
Apyceysugrannoche
Link:https://proveedores-ok.
com.ar/la-noche-de-la-pizza/

DIARIO POPULAR

La Noche de la Pizzay la Empa-
nada: participan masde 1.300 lo-
cales

Link: https://www.diariopopular.
com.ar/general/la-noche-la-piz-
za-y-la-empanada-participan-
mas-1300-locales-n741191

MDZ ON LINE

Donde accederadescuentosporla
Noche de la Pizzayla Empanada
Link: https://www.mdzol.com/so-
ciedad/2023/9/12/donde-acce-
der-descuentos-por-la-noche-
de-la-pizza-la-empana-
da-367901.html

La 100
Llegalanochedelapizzaylaem-
panada 2023: donde comer con
descuentos de hastael 50%
Link: https://la100.cienradios.
com/sociedad/llega-la-noche-
de-la-pizza-y-la-empanada-
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2023-donde-comer-con-des-
cuentos-de-hasta-el-50

A24.com

La noche de la pizzay empanada
2023: frescay sabrosa en minu-
tos, recetayconsejos

Link: https://www.a24.com/
trends/la-noche-la-pizza-y-em-
panadas-2023-fresca-y-sabro-
sa-minutos-receta-y-consejos-
n1210715

VIAJANDO.TRAVEL
“LosbmejoresdescuentosenlLa
Noche de la Pizzay la empana-
das...”

Link: https://argentina.viajando.
travel/buenos-aires/los-5-me-
jores-descuentos-la-noche-la-
pizza-y-las-empanadas-buenos-
aires-nb56445

MENDOZAPOST
Vuelve la Noche de la Pizzay la
Empanada: qué locales adhieren

Link: https://www.mendozapost.
com/sociedad/noche-pizza-em-
panada-mendoza-martes-12-sep-
tiembre-2023/

LACAPITALDE MARDEL PLATA
Hoy llega a Mar del Plata la “No-
che de la pizzaylaempanada”
Link: https://www.lacapitalmdp.
com/hoy-llega-a-mar-del-plata-
la-noche-de-la-pizza-y-la-em-
panada/

Tiempo de San Juan.
Llegalanochedelapizzaylaem-
panada: qué locales ofreceran
promos en San Juan.

Link: https://www.tiempodesan-
juan.com/san-juan/llega-la-no-
che-la-pizza-y-la-empanada-
que-locales-ofreceran-promos-
san-juan-n357951

InfoPlatense.

Hoy se celebrara la Noche de la
Pizzayla Empanada: los comer-
ciosadheridos.comercios.

Link: https://www.infoplatense.
com.ar/nota/2023-9-12-12-10-
0-hoy-se-celebrara-la-noche-
de-la-pizza-y-la-empanada-
los-comercios-adheridos
la-noche-de-la-pizza-y-la-
empanada-2023/
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# REPERCUSIONES EN LOS MEDIOS TELEVISIVOS

La pizza y la empanada
en las pantallasde TV

Algunas de las notas y reportajes que dieron nuestros
directivos con motivo de La Noche de la Pizza y la Empanada.
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# ANIVERSARIO DE LA ESCUELA APYCE

17 anos formando
los mejores profesionales

La Escuela Profesional APYCE, la primera Escuela de
Latinoameérica en su especialidad este ano festejé
su 17° aniversario junto a su nuevo director.

esde que abrid sus puertas

en el ano 2006, tuvo como

mision fundamental, formar
profesionales en las areas culina-
riasde Pizzay Empanadas, Cocina,
Pasteleria, Panaderiay Pastasy
salsas, capacesdedesarrollarha-
bilidadesy destrezas en el mundo
laboral. La capacitacion de los
egresadosde la Escuelasecarac-
teriza por ser personalizaday de
altos estandaresytodas las prac-
ticasde las carreras profesionales
sonindividuales garantizando un
aprendizaje 6ptimoy completo de
todas las técnicas ensefnadas. Mo-
tivamos lainclusidon educativayla-
boraldelas personascondiscapa-
cidad desde la formacion en
nuestras aulas.

OBJETIVOS

Capacitarde formaintegral profe-
sionales enelambito culinario pa-
raquetenganundesempeno labo-
ral éptimo. - Ser referente en
Latinoamérica en laformacion de
Pizzerosy Empanaderos Profesio-
nales.-Formarapersonascondis-
capacidad paraque puedandesem-
penarse en el mundo laboral
gastronomico. - Beneficiar median-
te larealizacion de eventos, en con-
junto con APPYCE, a organizacio-
nesnogubernamentales (ONG) con
fines benéficos. - Potenciar el de-
sarrollode destrezasde losalum-
nos, por fuera del aula, mediante
la participacidn en eventos gastro-

A 30

ndmicos de gran envergadura. La
Escuela Profesional de Maestros
Pizzeros Empanaderosy Cocine-
ros APPYCE, desde enerodel 2018
obtiene la certificacion World As-
sociation of Chefs' Societiesenre-
conocimiento a su calidad educa-
tivaofrecidaasusegresadosy por
contribuirenelcrecimientoyevo-
lucion de los profesionales en el
areaderestauracionydemasser-
vicios de laindustria alimentaria.
Fructiferaactividad académicaen
el 2023.
Lacalidadenlaensenanzay laex-
celenciaacadémicade nuestraes-
cuelasereflejaenladilatadaofer-
ta de capacitaciony de formacidn
continuaderenombreinternacio-
nal. Porextensidnelreconocimien-
todelaEscuelade APYCE, secris-
taliza en la gran convocatoria de
inscriptos que ano trasanos se for-
man en nuestras aulas y talleres;
que ademds una vez egresados
aplican exitosamente enelsector.
Esonosenorgullece.

En este marco educativo, nuestra
escuela dicta carrerasdegradoy
posgrado, seminarios, cursos,
charlas presencialesyvirtualesen
diferentestematicasligadasalru-
bro.Todasellas, conunfuerte abor-
daje con las diferentes problema-
ticas del sector gastrondmico. Un
ambito, vale destacarque, estaen
plenoaugeyhoy articula adecua-
damente con el negocio hotelero,
turistico yde restaurantes. Desta-

cando como centro de la actividad
apizzerias, casas de empanadasy
otros espacios afines.

TITULOSY CERTIFICACIONES

En nuestra Escuela Profesional,
podésrecibirte de: Maestro pizze-
royempanadero; cocinero, pana-
dero o pastelero profesional; re-
posteria; cocina étnica, profesional
ensalsasypastas,y muchas mas
propuestas educativas especifi-
casque sedistiguen por su exten-
siony/o carga horariade cursada.
Lo expresado, pone en evidencia
elanchoabanicode posibilidades
laborales con las que cuentan
nuestros alumnosy que a la pos-
tre, se proyectan como un futuro
promisorio.

Todo estonoseria posible, sinose
contase con instructores desta-
cados. Elclaustrodocente, estain-
tegrado porunequipo de profeso-
res, encabezados por su Director
Diego Davila. Cadaunodeellos po-
see probada experiencia laboral
y profesional, que los haceidéneos
en el dictado de cada clase teori-
cay/opréactica. Allivuelcan expe-
rienciasy vivencias en un agil in-
tercambio de saberes atravésde
un dindmico proceso de aprendi-
zaje con los estudiantes.

Elano 2023 fue especialmente ge-
neroso en laofertaacadémica, que
ademasdejaabiertalapuertaalas
propuestas educativas del 2024.
No esperes mas. Formate ya, co-




ESCUELA PROFESIO
 EMPANADER

mo unverdadero profesional gas- EN reconocimiento a su calidad educativa,
tersop”eérg‘;fgs"'_f‘!”“es”a Escuela. Te |3 Escuela Profesional de APYCE desde 2018

, cuenta con la certificacion World Association
ABIERTALAINSCRIPCION 2024 of Chefs’ Societies

Ayacucho 333 CABA.
infoescuelaapyce.org ‘
+54 114954-0065 5
Whatsapp:

+549112344-0567

Nuestros horarios:
Lunesaviernesde 9a21hs.
Sébadoydomingos
cerrado.



# ESCUELA PROFESIONAL

Diego Davila es el nuevo
Director de nuestra escuela

Ya estamos pensando en la actividad académica 2024,
queremos que Apyce esté representada en todo el pais.
Queremos tener sedes en el interior para que nuestros socios
accedan al aula para realizar cursos certificados. Estamos en
tratativas con varias provincias para que asi sea.

Y, en un futuro en el exterior también.
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ssabido que, los proyectos
E pedagdgicos se estructuran

teniendo en cuenta la pla-
neacion, ejecucioén, evaluaciony
plan de mejora consufundamen-
tacion, profundizacidny profesio-
nalizacién de sus egresados. En
este sentido, nuestra Escuela
Profesionales unapropuesta pe-
dagdgica productiva, que conlle-
vaunaestrategia educativadina-
micayde excelencia, acorde alas
demandas actuales exige el mer-
cado laboral, considerandoelem-
prendimientoyelaprovechamien-
to de los recursos existentes en
elentorno, como unabase parael
aprendizaje y el desarrollo del
alumno.

De esta manera, concebimos a
nuestra Escuela como un espa-
cio de capacitacion fuertemente
articulado con la misién educati-
va e institucional de APYCE fren-
te asusasociadosyalacomuni-
dad de pizzerosy empanaderos.
No olvidemos que, la Educacion
Profesionalesuntrayectoforma-
tivo destinado a englobar preci-
samente, formacion técnico-pro-
fesional, cuyos programas de
estudio deben estarorientadosa
desarrollar habilidadesydestre-
zas paraeltrabajo. En nuestro ca-
so, dicha formacidn técnico pro-
fesional, es una propuesta
considerada de nivel superior en
el paisyen el exterior.

Detal manera, el nuevodirector
sabe que tiene asucargounes-
pacio educativo muyimportante.
Donde debe formular, ejecutary
evaluar planes de estudio com-
petitivosyen permanente actua-
lizacion.

Diego Davila, de este modo, tiene
la enorme responsabilidad en la
gestionde laescuela. Paraelca-
so, es substancialresaltarlasfor-
talezas personales del entrevis-
tado: conoce la institucion como
alumnoydocente, desde la aper-
turade lamismaenelano2006.



Sumiradanosrevelaque, noso-
lo que siente su profesion, sino
que también ama ensefar a las
nuevasy futurasgeneracionesde
pizzerosy empanaderos. Desta-
quemos ademas que fue asesor
técnico de Apyce, por recomen-
dacion deldirector de laescuela
de ese momento, y solicitud de
Manuel Jamardo, ex presidente
de laAsociacién. Vale mencionar
con lo expuesto, que intervino co-
mo jurado en campeonatos nacio-
nalesdelapizzay laempanadae
integré en diversas ocasiones el
equipoargentino de maestros piz-
zeros, compitiendo en los certa-
menes internacionales.

“De aca para adelante tengo la
oportunidad de transmitiralaes-
cuela mis 35 anos de oficio. He
visto crecer el mercado de la piz-
zaenArgentina, desde laclasica
al molde y a la piedra, hasta to-
dos los estilos que existen actual-
mente

[...]

Portal motivo, el pizzero debe es-
tar preparado. Yo quiero moder-
nizaryactualizarlacarrerapro-
fesional e impulsar ademas, el
consumo de la pizza argentina.
Quiero que APYCE, atravésde la
Escuelayde susasesorestécni-
cos, se proyecte en elexterior; que
viajemos a certificar pizzeriasy
casas de empanadas con nuestro
sello[...]

Enel2024 quierouna Escuelacon
una carrerainnovadoray actua-
lizada. Con muchos interesados
en el oficio. Nuestra escuela cu-
bre ademas, formacidn en pastas,
cocina, panaderiay mucho mas”.
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LAPIZZA QUE LLEVA 2 KILOS DE MOZZARELLA.

La tradicional pizza portena no sélo se consigue en la zona céntrica so-
bre la avenida Corrientes a metros del Obelisco.Son muchas las pizze-
rias portefas que sirven este clasico street food que se transformé en
emblema del menu argentino. En este caso, La Mezzetta es una de las
mas iconicas por su tradicional muzzarella y, sobre todo, por su explo-
siva fugazetta rellena.Este histdrico restaurante se ubica en el limite
@ entre Chacaritay Villa Ortuzar.

RENOVAR EL AIRE EN UN LOCAL

Los conceptos, intrinsecamente relacionados, marcan la tendencia sostenible y salu-
dable: el de calidad del aire y el de ventilacion. Realizar un calculo de la renovacién del
aire es imprescindible para disenar e instalar un correcto sistema de ventilacion en el
interior de un edificio. Recordemos que, garantizar la renovacion del aire es la Unica
forma de asegurar que las concentraciones de contaminantes presentes en el aire se
mantengan en un nivel saludablemente admisible.

LA RUEDA DE CORTE

Las ruedas de corte son un gran asistente de cocina al momento de
cocinar pizzas, pastas caseras u otro alimento. Caracteristicas: Pue-
de cortar cintas mas anchas, o darle forma a tus ravioles o a las por-
ciones de pizzas. Se puede cortar en zig zag o con corte recto. Las
ruedas de corte literalmente esmerilan su trayectoria en la super-
ficie, en lugar de astillar con dientes individuales, y lo hacen con un
minimo de desperdicio de material. Existen muchos tipos de ruedas
segun su forma, tamafo, material o diseno. Algunos ejemplos son
las ruedas dentadas, las ruedas de radios, las ruedas macizas, las
ruedas neumaticas, las ruedas de friccion, las ruedas motrices o las
ruedas directrices.

LAS PIROZHKI 0 EMPANADITAS UCRANIANAS

Las Pirozhki son las empanadas pequenasy la palabra es la
forma diminutiva de la palabra pirog que significa la empa-
nada grande y que proviene de la palabra rusa pir o un fes-
tin. Los pirozhki son pancitos rellenos tipicos de las gastro-
nomias rusa, bielorrusay ucraniana. Pueden ser horneados
o fritos con levadura. Sus rellenos son de carne, verduras
u otros ingredientes. Son originarios de Rusia, pero popula-
res en toda Europa del Este, incluidos los Balcanes y Grecia,
y desde la region del Baltico hasta Asia Central. Son una co-
mida callejera popular por su comodidad para comerlos y
uno de los estereotipos de la cultura rusa.




# COMPETENCIA INTERNACIONAL

Primer puesto en el 7mo
Campeonato Espanol

El representante argentino Mauro Davila, miembro de la
selecciéon Argentina de la Escuela profesional de APYCE,
obtuvo el primer puesto en “Pizza Clasica” participando de la
7° edicién del “Campeonato Espaiol Pizza por pasion”.

* Envios a todo el pais

* El mejor precio del mercado :
* Totalmente en acero inoxidable
* La coccién mas pareja

sta categoria, que cuentacon
E la mayor participacion de

concursantes, es amplia-
mente reconocida como el estan-
dar mas alto en la tradicion de la
pizzaitaliana a nivel global. El es-
pacio reunidé a 45 grandes maes-
tros de Espana, ltalia, Portugaly
Argentina. Los participantes dis-
poniande 4 categorias parainscri-
birse: “Pizza Clasica”, “PizzaIn Pa-
la”, “Presentacion” y "Pizza mas
rapida”.
Eleventofueorganizado porlaUni-
versidad de la Pizza Italiana en el
Mundo (U.P.I.M.) cuya Presidente
es Antonia Ricciardi, reconocida por
suincansable labor en la difusion
delartedela pizzaanivelmundial.
Supasionycompromisosonunver-
dadero tesoro para la comunidad
deamantesde la pizza, siendo ade-
mas, Master Istruttorey Brand Am-
bassadorde laAssociazione Vera-

* Servicio técnico multimarca y garantia

www.hornospowerhot.com.ar 4299-8078 / 113370 2866
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ce Pizza Napoletana (AVPN) en
Espana.

Seguln Antonia Ricciardi (Presiden-
te de la Universidad]: "La impor-
tancia de estos eventos radica en
crearunespaciodonde pizzerosde
todo el mundo puedan conectarse,
compartir conocimientos, impul-
sar a estos amantes de la pizza a
seguiraprendiendo, competir glo-
balmente y abrir puertas en un
mercado altamente demandante,
promoviendo la verdadera cama-
raderia entre los amantes de esta
deliciosatradicidn culinaria™.

RECONOCIMIENTOS A LA PIZZA
ARGENTINA A NIVEL MUNDIAL
Argentina participdenelano 2022
enlaedicion 29°del “Campeonato
Mundialde la Pizza” en Parma (lta-
lia) donde la seleccidn Argentina
compitié contraveintidds (22) equi-
pos de diferentes paises en la ca-
tegoria “World Pizza Team”; donde
los siete (7) primeros puestos fue-
ron para equipos italianos. La se-
leccion Argentina obtuvo el octavo
lugar convirtiendo a la pizza “ar-
gentina” en la segunda en impor-
tancia a nivel mundial. En dicho
mundial, Mauro Davila obtuvo un
4° puesto del mundo en “Pizzain
Pala” sobre 117 participantes.
Este afio, Mauro también particip6
de la edicién 30° logrando un 6°
puesto en la categoria “Pizza Na-
politana”, una excelente posicion
yaque compitié contra 100 partici-
pantes.

Fugazzela
4.1 dd ki

== ARGENTINA, SOUTH
AMERICA

== tasteatlas

Fugazza
39 drdrdrodr

i ARGEMTINA, SOUTH
AMERICA

F % '-k_b

LA PIZZA ARGENTINA

EN LA GUIA TASTE ATLAS
Recientemente la famosa guia cu-
linaria incluyo dos pizzas muy fa-
mosas en Argentina en su ranking
de las mejores del mundo: la fuga-
zza argentina, definida por el sitio
como “unode los muchos platostra-
dicionalesargentinos que fueronin-
fluenciados porla cocinaitaliana”.
La fugazzeta también supo hacer-
se un lugar entre las mejores del
mundo, y detalla que "se cree que
evoluciondapartirde lafugazza, una
pizzasinrelleno cubiertacon cebo-
lla, yla propiafugazzaevolucioné a
partirde lafocacciaitaliana”.

Los maestros pizzeros argentinos
destacanentodoelmundo,demos-

trando su capacitaciony profesio-
nalismotantoen competenciasin-
ternacionales como en sus exitosos
establecimientos, llevando el sa-
bor Gnico de Argentina a todos los
rincones del mundo.

www.deliciasdoradas.com

Tapas para Empanadas y Pascualinas

HOJALDRE

LIGHT SIN SAL

LIGHT | SINT.A.C.C. | SEMILLAS Y CEREALES
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# RANKING MUNDIAL

Dos pizzerias argentinas entre
las 100 mejores del mundo

Mas de 200 pizzaiolos y otros profesionales de la gastronomia
de 24 paises hicieron la seleccién del The Best Pizza Awards
2023. Las destacadas argentinas pueden visitarse en

Villa Crespo y en dos sucursales de Colegiales y Adrogué.

navez mas, la gastronomia
U argentinabrillé enuncerta-

men internacional. En esta
oportunidad, los maestros pizze-
rosdedos pizzeriasargentinas fue-
ron seleccionados en la edicién
2023 del ranking The Best Pizza
Awards. Setratade Daniel Sebas-
tian Levy, maestro pizzerode Eléc-
trica Pizza, en el barrio de Villa
Crespo —quienocupd el puesto 58
delranking—,ylashermanasVic-
toriay CarolaSantoro —enelpues-
to 73—, creadorasde la propuesta
Ti Amo, con un primer local en
Adrogué, en el sur del conurbano
bonaerense,yotroen Colegiales.
Elanuncio se hizo de manera vir-
tualatravésde los canales oficia-
les del premio, y las selecciones

W

Daniel Sebastian Levy

ELECTIRCA | ARCENTIMA

#58

las llevaron a cabo unas 200 per-
sonas, entre las que se encuentran
pizzaiolosyotros profesionales de
la gastronomia de seis continen-
tes, 24 paisesy 74 ciudades.

“Este nuevoranking The Best Pizza
tiene como objetivo visibilizar a al-
gunos de los mejores pizzaiolos del
mundo; profesionales que llevan a

FABRICA de TAPAS

Victoria & Carcla
el

cabo su trabajo de manera magis-
traly muchasvecesanénima”, indi-
co laorganizacionde The Best Piz-
zaAwards 2023.Y agregaron: “Con
este nuevo listado, sus organizado-
resquierenidentificarchefsyluga-
resdetodoelmundo que sean muy
especiales, por su idiosincrasia,
donde poderiradisfrutar de este
maravilloso plato”.

ara EMPANADAS,

PASCUALINAS, PASTELES y COPETINES,
CRIOLLAS y HOJALDRADAS

En todas las formas..

IM PASTARE

sale PERFECTA !

Tenemos todas las medidas y fnrmas
desarrollamos productos especiales para terceros.

Pedidos al 011-4652-3500 las 24 horas
impastare@yahoo.com.ar

{05
> l,'-_'li‘g'l.ﬂ"-'

Administracion y Fabrica: Cnel. Ibarrola 312,
Lomas del Mirador, Buenos Aires
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# LOS CUMPLEANOS DE NUESTROS SOCIOS

PYCE a edicién de su reV|sta quiere destacar el trabajo incansable de sus asociados.
Es asi que hace un merecido reconocimiento a la labor de todos ellos, deseandoles muchos
anos mas de crecimiento y prosperidad. A nuestros queridos socios...Salud!

£ =)

ANO DE FUNDACION NOMBRE ANIVERSARIO EN 2023 CUMPLIO
2019 HELLS MDQ 18 NOVIEMBRE 4
2018 EL TRIANGULO 1 NOVIEMBRE 5
2018 1908 PIZZA Y BIRRA 28 NOVIEMBRE 5
2016 TIENDA DE EMPANADAS (warsa srl) NOVIEMBRE 7
2015 EL REY DE LA MEDIA MASA MERCEDES 27NOVIEMBRE 8
2014 LA SICILIANA 1 NOVIEMBRE 9
20M PIZZERIA LA REVANCHA 16 NOVIEMBRE 12
2003 LA ARGENTINA CASAS DE COMIDAS 10 NOVIEMBRE 2
1951 ALPES 11 NOVIEMBRE 1
1990 PIZZOTE K 25 NOVIEMBRE 3
1932 GUERRIN 9 NOVIEMBRE N

WWW.ESTUDIOAPARICIO.COM

RODRIGUEZ | ) _
APARICIO MAS DE 50 ANOS ASESORANDO PIZZERIAS Y PYMES
CONTADORES

Av. Cordoba 1345 15°"A I (011) 4811-456%4 infofdestudioaparicio.com
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ANIVERSARIO
23 DICIEMBRE
17 DICIEMBRE
18 DICIEMBRE
26 DICIEMBRE
20 DICIEMBRE
21 DICIEMBRE
3 DICIEMBRE
9 DICIEMBRE
1 DICIEMBRE
1 DICIEMBRE
30 DICIEMBRE
8 DICIEMBRE
10 DICIEMBRE
1 DICIEMBRE
3 DICIEMBRE
19 DICIEMBRE

M dictribui
=" [dIStribUIdore )l

DESDE HACE 70 AROS PROVEEMOS: ﬂ
» Harina técnica fuerza (tipo manitoba) » Sémola Rimacinata ma ﬁ!l‘ﬂ
= Harinas de trigo 000 y 0000 = Semolines

* Harina de garbanzos y una amplia gama de productos
Entregas inmediatas en camiones propios

Riglos 733 (C1424AF0O) Cdad. Auténoma de Buenos Aires - Tel. 4923-1178/2535 | 4921-4000 | 4925-5119
email: distrihar@fibertel. com.ar | web:www.distriharcom

—
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# ASESOR CONTABLE

Modificacion en la
Ley de Alquileres

En octubre del corriente afio la Camara de Diputados
de la Nacién aprobé la reforma a la Ley de Alquileres
la cual ya entr6 en vigencia.

situacion, donde el principal factor a corregir

es el valor del alquiler como consecuencia de
la inflacion soportada.
Trajo cierta certeza a los inquilinos en cuanto a co-
mo y a cada cuanto serd el ajuste, ciertos incenti-
vos, pero la reforma no ha generado grandes cam-
bios en la oferta, que sigue siendo escasa. Los
propietarios, en un buen porcentaje, deciden no al-
quilar en estas condiciones.

A 42

| a misma vino a traer no muchos cambios a la

ACTUALIZACIONES MAS IMPORTANTES

DE LANUEVA LEY DE ALQUILERES 2023

Estas son algunas de las actualizaciones mas rele-
vantes de la nueva ley:

Si el contrato de locacidn carece de plazo de dura-
cidn se considera celebrado por el plazo minimo le-
gal de 3 anos, salvo las excepciones, entre ellas
cuando son con destino a embajadas, habitacion
con muebles, guarda cosas, puesto en mercados o
ferias o para finalidad determinada.

El plazo de las actualizaciones es por acuerdo de
partes, por intervalos no menores a seis meses.

El indice de aplicacidon es el de “Casa Propia”. Los
ajustes deberan efectuarse utilizando un coeficien-
te conformado por la menor variacién que surja de
comparar el promedio del 0,9 de la variacion del co-
eficiente de variacion salarial publicado por el Indec
y la variacion del Coeficiente de Estabilizacion de
Referencia (CER], publicado por el BCRA".

CONTRATOS EN MONEDA NACIONAL

Los contratos deben realizarse obligatoriamente en
moneda nacional cuando el destino es de uso habi-
tacional.

INCENTIVOS FISCALES

La reforma otorga un incentivo fiscal al eximir del
pago de monotributo a los ingresos provenientes de
la locacién de hasta dos inmuebles y de considerar
como una sola unidad de explotacidn, si los contra-
tos estan debidamente registrados, independiente-
mente de la cantidad de propiedades afectadas a la
misma.

MULTAS POR RESCISION DEL CONTRATO

las multas por rescindir del contrato se pactan de
acuerdo al valor del alquiler al momento de entrega
delinmueble.

AVISOS EN MONEDA EXTRANJERA
la ley prohibe la publicacion de avisos de alquiler



que no sean en moneda nacional cuando el destino
sea habitacional.

PAGOS ADELANTADOS
establece que los inquilinos pueden realizar pagos
adelantados de hasta un mes de alquiler.

EXENCIONES DE BIENES PERSONALES

Y DE IMPUESTO AL CHEQUE

se mantiene la exencidn de bienes personales pa-
ra los inmuebles destinados a alquilar para vivien-
da habitacional y la exencidn del impuesto al che-
que para cuentas utilizadas exclusivamente para
operaciones de alquiler de viviendas.

DEDUCCION DEL IMPUESTO A LAS GANANCIAS
se establece que tanto el inquilino como el locador
podran deducir del impuesto a las ganancias la su-
ma equivalente al 10% del monto anual del contra-
to de locacidn (adicionalmente con otras deduccio-
nes que existan).

La reforma invita a las 24 jurisdicciones (23 pro-
vincias y Ciudad Auténoma de Buenos Aires) a es-
tablecer beneficios tributarios para los contratos
de locacién con destino casa-habitacion celebra-
dos y registrados de acuerdo a la ley, asi como
también sus prérrogas, cesiones y transferencias,
en sus respectivas jurisdicciones.

A'la fecha de esta publicacidon no estd reglamenta-
da la ley. En el caso de locaciones comerciales no
hay especificacion respecto a fijacion de la moneda
para expresar el valor del alquiler, pero debe te-
nerse presente que el Cddigo Civil y Comercial
considera al délar como una “cosa” y no como mo-
neda, entendiendo que un valor locativo debe tener
un precio, puede ser materia opinable la cuestidn
atento que podria discutirse, a favor o en contra,
que el precio esté fijado por determinada cantidad
de “cosas”, en éste caso la “cosa” seria el dolar en
lugar de la moneda de curso legal.

Respecto a la utilizacion de otro indice distinto al
“indice Casa Propia”, en alquileres vinculados a la
actividad comercial, si, es perfectamente viable.
El marco de la actual economia nacional es distor-
sivo y perjudica a ambas partes, es por ello que es
mas beneficioso para inquilinos y propietarios una
esperada mejora de la situacion a nivel macro, que
con una ley, como esta, que intenta corregiry ofre-
cer ciertos incentivos que llegan a ser poco.

Estudio Rodriguez Aparicio.
Fuentes: Camara inmobiliaria de la R.A.
Errepar Ley 27737.

LINEA
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PRODUCTOS
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(HOY PUEDE SER UN MENDIA
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Atencion en

CABAy GBA

CALIDAD Y
EXCELENCIA
EN SERVICIO

Especialistas en CONTROL DE PLAGAS
en Industria Gastrondomica

ATENCION TAMBIEN HACEMOS

DE EXPERIEMNCIA A LIMPEZADRE

EN EL RUBRO

J I CAMPANAS
Clicing (0F a 18 ha) Whatsapp:
4755-04615 15 3169-7572
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# COMUNICACION

La imagen visual
y las redes sociales

En esta, la era digital, la competencia en el sector
gastronémico es feroz, y las pizzerias y casas de
empanadas no son la excepcion.

a comunicacién visual y la
L presencia en redes sociales
e internet se han vuelto fun-
damentales para destacar en el
mercadoyatraeraunaclientelaca-

davezmasdigitalizadayvisualmen-
te orientada.

UN ATRACTIVO IRRESISTIBLE
Laprimeraimpresidon cuenta,yen
el mundo de la comida, la presen-
tacion visual desempena un papel
crucial. Unaimagen apetitosa de
unapizzareciénsalidadelhornoo
de empanadas doradasy crujien-
tes puede despertarelinterésyel
deseo en potenciales clientes. La
calidad de las fotografiasyeldise-
no de los mendus, tanto en el esta-
blecimiento fisicocomoenlinea, in-
fluyen directamente en la
percepcion que los consumidores
tienende la marca.
Laidentidadvisualde una pizzeria
ocasadeempanadasnosolose li-
mita al menu. El logotipo, ladeco-
racion del lugary hasta el packa-
ging de los productos contribuyen
aconstruirunaimagenque segra-
ba enla mente del cliente. Utilizar
colores, tipografiasy estilos cohe-
rentes puede ser la clave para di-
ferenciarseyserreconocidoenun
vistazo.

UNAVENTANAALMUNDO

Las redes sociales son hoy en dia
uno de los principales canales de
comunicacion para cualquier ne-
gocio. Crear perfiles atractivos en
plataformas como Instagram, Fa-




cebook o TikTok permite compar-
tir contenido visual de calidad de
maneraregular. Publicarfotosyvi-
deosde platillosreciénelaborados,
promociones especiales o elam-
bienteacogedordelestablecimien-
to puede generar una conexion
emocionalcon los seguidoresy, en
Gltima instancia, convertirlos en
clientes leales.

Ademads, las redes sociales ofre-
cenlaposibilidad deinteractuardi-
rectamente con laaudiencia. Res-
ponder preguntas, agradecer
comentarios positivos y gestionar
cualquierinconveniente de mane-
rapublicademuestratransparen-
ciaycompromiso. La participacion
activa en estas plataformas cons-
truye una comunidad en lineaalre-
dedor de la marca, fomentando el
bocaabocadigital.
Lapresenciaeninternetvamasalla
de lasredes sociales. Tener un si-
tioweb optimizado y facil de nave-
garylinkeadoalasredessociales
esesencial. Los clientes potencia-
les buscan mendus, horariosy ubi-
cacidn antes de decidirse a visitar
un establecimiento. Un sitio web
biendisenadoyactualizado propor-
ciona lainformacidn necesaria de
manera clarayatractiva, facilitan-
dolatomade decisiones.

LAFORMULADELEXITO

Lacomunicacidonvisualylapresen-
ciaenredessocialeseinternetson
pilaresfundamentales parael éxi-
tode pizzeriasycasas de empana-
dasenlaactualidad. La presenta-

cion atractiva de los productos, la
coherenciaen laidentidad visualy
la participacién activa en platafor-
mas digitales construyenunaima-
gensolidayatraenaunaclientela
cada vez mas conectaday visual-
mente orientada. En este entorno
competitivo, contar con profesio-
nalesde lacomunicacidonyeldise-
no es fundamental.

En Estudio 3cimpulsamosalasem-
presas adestacar en el mundo di-
gital, porque esa es la clave para
lograrun muy buen posicionamien-
to enla mente, el corazony el pa-
ladar de los clientes.

www.estudio3c.com.ar

La presencia

en internet va mas alla
de las redes sociales.
Tener un sitio web
optimizado y facil

de navegar

es esencial.




BURBUJAS

PARA BRINDAR CON APYCE

POR ESTOS 84 ANOS
DE TRABA]JO CONSTANTE,
BREGANDO POR LOS INTERESES
DE LOS ASOCIADOS Y
PROMOVIENDO LA CALIDAD

DE SUS PRODUCHESES

IMUCHAS FELICIDADES!

Asociacidm Fabr
Artesamales de Helados y AFi




# INSTITUCIONAL

¢ Por queé es importante
asociarse a Apyce?

Como pizzeros y empanaderos, los invitamos y convocamos
a que, si aun no se han hecho socios,formen parte activa

de nuestra comunidad.

encontraradn en nuestraweby enviarlo a: con-
sultas@apyce.org o bien contactarnos
telefonicamente.

Para ello, podran completar el formulario que

Es indiscutible que el problema de uno, puede ser el
de otros y que, las soluciones de unos, pueden ser
para otros también.

Ser parte de nuestra Asociacidn,les permitira apren-
der de nuestros pares, compartir preocupaciones,
soluciones, aciertos y de los errores, que también
nos forman.

En APYCE buscamos estrategias de crecimiento,
de formacion y capacitacion. Fomentamos la pro-
mocidn, la resolucidon de problemas e incentivamos
el acompanamiento al socio. Facilitamos de igual
modo, el asesoramiento técnico, contable ylegal.
Bregamos por sus intereses y los mayores benefi-
cios a través de convenios, entre otras tantas accio-

Escanea
elQR
y asociate

nes institucionales.

Ademas, efectuamos charlas, desayunos, variados
encuentros especiales, informativos y tematicos.
Realizamos ademas, eventos multitudinarios que
nos permiten difundir la elaboracion de nuestras-
pizzas y empanadas, con activa participacion del
asociado. De este modo, difundimos 'y promovemos
nuestros nobles productos.

Los esperamos con los brazos abiertos.

APYCE

Sarmiento 1983

Ciudad Auténoma de Buenos Aires (C1044AAC)
(011) 4954-0065 Lineas Rotativas Interno 1

® 11-6177-9853

consultas(@appyce.com.ar
Horario: Lunes a Viernes de 9 a 18 hs.
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# PORTAL DE PROVEEDORES

Pilares fundamentales

en huestro negocio

Los proveedores serios y confiables, agregan valor y calidad en el
resultado final de los productos que elaboramos, son un eslabén
imprescindible en la evolucién y crecimiento todo comercio, por eso
en nuestro portal seleccionamos a los mejores.
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n tal sentido, creemos en la
Eimportancia de sumar

siempre mas proveedoresy
marcas lideres. Son un pilar
fundamental en la notoriedad que
mejor posiciona a las pizzeriasy
casas de empanadas. Entre el
proveedory el asociado, de esta
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manera, se conforma una dupla
que comparte interés por la
calidad que se alcanza en la
elaboracion del buen producto que
se comercializa. Por eso, APYCE
como Asociacion, tiene la mision
de acercar a ambas partes.

El portal tiene las puertas

abiertas para que, muchas mas
companias proveedoras se
adhieran al mismo. De este modo,
podran construir una relacion
virtuosa y durable en el tiempo
con nuestros socios.

Los esperamos.



# SELECCION DE LA ESCUELA APPYCE

Las mejores empresas
seleccionadas por los
maestros de la Escuela

A oy @ Chinos

CAFE EXPRESSO

Sabemos de café

Casa La Carioca nacid en 1957 en un local del Once.,
Desde entonces provee el mejor café a establecimientos
gastrondmicos, hoteles y empresas de todo el pais.
Acompana a la Asociacidn en los eventos
ue realiza y surtiendo el mejor café en la Escuela.
[011) 4957-3358 - ventas@cafealoschinos.com.ar

I =

Hace 50 arios se funda DOS SANTOS PEREIRAY CIAS. A,
una prestigiosa empresa familiar de enorme trayectoria.
Sededica a laimportacion y comercializacion de pro-
ductos alimenlicios no perecederosLa excelencia de sus
marcas GENTLEMAN, CARACAS posibilitan la jerarquia
de la Escuela y de la Asociacion.

Girardot 1638, CABA [1427)

Rodolfo Ibafiez, administra su marca en redes sociales
[Facebook, Twitter] mejora el posicionamiento de su
marca, fideliza a sus clientes, logrando la rapida difusién
de promociones y ofertas traduciéndose en mas ventas.
Celular.: [54) 11 6179 7021
rodolfo.ibanezi@gmail.com - Bs, Aires, Arg.

PRAODUCTOS LACTEDS
=

PONTECORVO HNOS. 5.4,

Fundada en 1924, La Farfalla, la primera fabrica de
Mazzarella del pais, provee a la escuela los mejores y
mas variados quesos, mozzarella v ricota.

A. Larrogue 1532, Banfield [1828), Bs. Aires, Arg.
Tel./Fax: [+54 11] 4248-2855 [ [+54 11] 4202-3370
lafarfallafdciudad.com.ar

Fundada en los afios 40, manteniendo como objetivo
central brindar el mayor cuidado a toda la linea de
productos ebtenidos desde excelentes materias primas.
Abastece ala Escuelay a la Asociacidn en los eventos con
las tapas de empanadas de la mejor calidad.

[+54 11] 4241-0181 - info@mendia.com.ar

| 214 @RIOSMA.

Desde hace mas de 55 afios Riosma se dedica a la
produccion de alimentos de calidad , entre los que se
destacan una amplia variedad de fiambres y embutidos
como asi también cortes de cerdo fresco , salchichasy

hamburguesas libres de gluten Sin Tacc.
Tel : 011-4686-4600 Mail : ventas(@riosma.com
web: www.riosma.com
Instagram/Facebook: @riosmaoficial , @214oficial
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PERSPECTIVAS EN LA ECONOMiA MUNDIAL 2024

Segun las proyecciones, el crecimiento mundial se desacelerara
significativamente en un contexto de alta inflacion, politicas monetarias
restrictivas y condiciones crediticias mas limitadas. La posibilidad

de que se produzcan turbulencias bancarias mas ampliasy de que

se apliquen politicas monetarias mas restrictivas podria generar un
crecimiento mundial todavia menor, asi como perturbaciones financieras
en los mercados emergentes y economias en desarrollo (MEED). Se
necesitan medidas normativas integrales para promover la estabilidad
macroeconémica y financiera. En muchos MEED, en especial en paises
de ingreso bajo, se necesitaran mayores ingresos fiscales, un gasto

mas eficiente y una gestion mas adecuada de la deuda para lograr la
sostenibilidad fiscal. La cooperacion internacional sigue siendo un factor
fundamental para enfrentar el cambio climatico, ayudar a poblaciones
afectadas por la crisis y hambrunas, y brindar alivio de deuda en aquellos
lugares donde es necesario.

NEGOCIOS DIGITALES

Un modelo de negocio digital es una estrategia
empresarial que aprovecha la tecnologia para crear
y ofrecer valor a los clientes. Estos modelos son
cada vez mas populares debido al aumento en el
uso de internety la creciente demanda de servicios
y productos digitales.A diferencia de los modelos
tradicionales, los modelos de negocios digitales

se enfocan en la venta de servicios y productos
digitales, como software, aplicaciones, contenido en
lineay mas.En la era digital en la que vivimos, los
modelos de negocios digitales se han convertido en
una herramienta fundamental para las empresas
que buscan innovar y adaptarse a un mercado cada
vez mas competitivo.

LAS PIZZERIAS DE ESTILO NAPOLITANO

Funciona en una antigua zapateria y no tiene teléfono, ni delivery.

Las pizzerias de estilo napolitano se extienden por Buenos Aires y ya
ocupan también las zonas del conurbano. En este caso, un nuevo local
se abrid en la localidad de Bernal cerca de la estacion del tren Roca. En
este caso, la pizzeria funciona en una vieja zapateria de barrio que hasta
mantiene el cartel ofreciendo sus productos.




COMO TE VEN TE RECUERDAN

- CREAMOS TU IMAGEN

I FOTOGRAFIAADISENO GRAFICO / PAGINAS WEB /
TIE ONLINE / REQES/ TODO REU‘ELTO
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